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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Blomberg tuotteen. Toivomme, ettad saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttdopas ja kaikki
liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttoa ja sailyta se myohempa kayttda varten. Jos
luovutat laitteen eteenpain toiselle, anna mukaan kayttoopas. Noudata kaikkia varoituksia ja
tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien valiset erot on kuvattu
tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset

Tassa kayttooppaassa kaytetdan seuraavia symboleja:
Tarkeaa tietoa tai hyodyllisia kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle vaarallisista tilanteista.

Varoitus sdhkdiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.
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Varoitus kuumista pinnoista.
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ﬂ Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia ohjeita ja

varoituksia

Tama osa sisaltaa
turvaohjeita, joiden avulla
suojelet henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden
ohjeiden noudattamisen
laiminlyonti mitatoi takuun.
Yleinen turvallisuus

- Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan, tuntoaisteiltaan
tai henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilot saavat
kayttaa tata laitetta, kun he
ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai
joilla ei ole aikaisempaa
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita ei valvota
tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttotapaa.
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Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen kanssa.

- Jos tuote luovutetaan jonkun

toisen henkilokohtaiseen
kayttoon tai
kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tulleet kayttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa
mukana.

- ala koskaan sijoita tuotetta

matolla peitetylle lattialle.
Muuta ilmavirtauksen puute
tuotteen alla aiheuttaa
sahkoisten osien
ylikuumenemisen. Tama
aiheuttaa ongelmia
tuotteellasi.

- Asennuksen ja korjauksen

saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myos takuun
raukeamisen. Lue ennen
asennusta ohjeet tarkkaan.

- ala kayta laitetta, jos siina on

vika tai nakyvia vaurioita.

- Ohjaa, etta tuotteen

toimintonapit on kytketty
pois jokaisen kayton jalkeen.



Sahkoturvallisuus

- Jos tuote vioittuu, sita ei
saisi kayttaa ilman
Valtuutetun huoltoinsinGorin
korjausta. Sahkoiskun vaara!

- Liita tuote vain
maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot” jaksossa
maaritelty jannite ja suoja.
Jata maadoitusasennus
patevan sahkoteknikon
tehtavaksi kayttaessasi tata
laitetta muuntajan kanssa tai
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettel tuotetta
maadoiteta paikallisten
saadostojen mukaisesti.

- ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkaoiskun vaaral!

- Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden
aikana.

- Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai
vastaavan valtuutetun
henkilon on vaihdettava se,
jotta valtetaan vaaratekijat.

- Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea taysin
pois verkostosta. Erotuksen

on tapahduttava joko
paavirtajohdon poistamisella,
tai kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkoasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.

- Uunin takapinta kuumentuu,

kun uunia kaytetaan.
Varmista, etta sahkojohto el
kosketa uunin takapintaa,
muuten putket voivat
vahingoittua.

- ala purista virtakaapelia

uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien
pintojen paalle. Kaapelin
eriste voi sulaa ja aiheuttaa
oikosulun seurauksena
tulipalon.

- Kaikki tyot sahkolaitteilla ja

jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten
henkiloiden tehtavaksi.

- Minka tahansa vahingon

sattuessa sammuta laite ja
irrota se verkkovirrasta. Voit
tehda taman kytkemalla
kotona sulakkeen pois paalta.

- Varmista, etta sulakkeen

virta on yhteensopiva
tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus
- VAROITUS: Laite ja sen

helppopaasyiset osat
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kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
Alle 8-vuotiaat lapset on aina
pidettava erossa laitteesta,
jollei heita jatkuvasti valvota.
- Ala koskaan kayta tata
laitetta, jos harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
lagkkeiden kayton vuoksi.

- Ole varovainen kayttaessasi

alkoholijuomia ruoanlaitossa.

Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy
tuleen joutuessaan
kosketuksiin kuumien
pintojen kanssa.

- Ala aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla
sen sivut kuumenevat
kaytossa.

- Laite kuumenee kayton
aikana. Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

- Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

- Ala kuumenna
avaamattomia
sailyketolkkeja tai
lasipurkkeja uunissa.
Purkissa/tolkissa kertyva
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paine voi saada sen
rajahtamaan.

. Al3 aseta leivontapeltej3,

astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Lammon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

. Ala kayta voimakkaasti

hankaavia puhdistusaineita
tai teravia metalliraaputtimia
uunin luukun
puhdistamisessa, silla
sellaiset valineet voivat
naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin
rikkoutumisen.

. Al3 kayta laitteen

puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat aiheuttaa sahkoiskun.

- (Vaihtelevat laitemallin

mukaan.)

Ritilan ja pellin asettaminen
oikein ritilakannattimiin
On tarkeaa asettaa ritila
ja/tai pelti kannattimiin
oikein. Liu'uta ritila tai pelti
kahden kiskon valiin ja
varmista, etta se on
tasapainossa, ennen kuin
asetat sille ruokaa (katso
seuraava kuva).



- Ala kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai
se on haljennut.

- Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

- Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso
jne.), ruoka sen paalle ja
aseta kaikki esilammitettyyn
uuniin. Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli
tulevat osat, jotta valtetaan
riski kosketuksesta uunin
kuumennuselementtien
kanssa. Ala kayta

leivinpaperia uunissa, jonka
lampdtila on korkeampi kuin
leivinpaperiin merkitty
enimmaislampotila. Ala
aseta leivinpaperia suoraan
uunin pohjalle.

- VAROITUS: Sahkoiskun

vaaran valttamiseksi
varmista ennen lampun
vaihtamista, etta laitteen
virtajohto on irrotettu
pistorasiasta tai virransyotto
on kytketty pois paalta
paakatkaisijasta.

. Laitetta el saa asentaa

koristeoven taakse
ylikuumenemisen
estamiseksi.

- Laite on asetettava suoraan

lattialle. Sita ei saa asettaa
alustalle tai jalustalle.

- VAROITUS: Valvomaton

ruoanlaitto liedella rasvaa tai
oljya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yrita sammuttaa
keittiopaloa vedella, vaan
kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

- VAROTOIMI: Kypsennysta

on valvottava. Lyhyen
aikavalin kypsennysta on
valvottava jatkuvasti.
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- VAROITUS: Tulipalon vaara:
Ala sailyta tavaroita
keittotason pinnoilla.

- VAROITUS: Jos pinta on
haljennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

- Keitinlasin rikkoutuessa:
Sammuta valittomasti kaikki
polttimet, seka sahkaoiset
lammitysvastukset ja eristéa
laite virran |ahteesta. Ala
koske laitteen pintaan. Ala
kayta laitetta.

- Kytke liesielementti pois
paalta kayton jalkeen
ohjaimesta, ala luota yksin
kattilantunnistimeen.

- Metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai
kansia, ei saa asettaa
keittotason pinnalle, silla ne
voivat kuumentua.

- Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella
kaukosaatimella.

- HOyrynpaine, jota
muodostuu lieden pinnan tai
astian pohjan kosteudesta,
voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.

- Uunin salamalevyt kayttavat

induktioteknologiaa. Talla
aikaa ja rahaa saastavalla
induktioliedella on kaytettava
astioita, jotka soveltuvat
induktiokayttoon; muuten
salamalevyt eivat toimi.

Katso vieisia tietoja ruoanlaitosta,

sivu 19, astioiden valitseminen.

. Koska induktioliedet luovat

magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.

. Al aseta elektronisia

tuotteita, kuten
matkapuhelimia, tabletteja
tai tietokoneita
induktioliedelle. Tuotteesi voi
olla vaurioitunut.

- VAROITUS: Kayta vain lieden

valmistajan suunnittelemia
tai valmistajan laitteen
kayttoohjeissa sopivaksi
suosittelemia
keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien
kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja

tulipalon esto:

- Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
kipinoita.

Varmista siksi, etta
keittotason pinta ja
kattiloiden pohja ovat aina
kuivat.
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. Al3 kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai
jatkojohtoja paitsi
alkuperaista johtoa.

- Varmista ettei sahkotulpassa
ole nestetta tai kosteutta,
kun se liitetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

- Tama laite on suunniteltu
ainoastaan
kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

- VAROTOIMI: Tama laite on

tarkoitettu vain ruoanlaittoon.

Sita ei saa kayttaa muihin
tarkoituksiin, esim. huoneen
lammittamiseen.

- Laitetta el saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika sen
kahvoihin saa ripustaa
pyyhkeita, pesuliinoja jne.,

kuivamaan tai lampenemaan.

- Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta
tai kasittelysta.

- Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.

Lasten turvallisuus
- VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta

kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

- Pakkausmateriaalit voivat
olla lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita
kaikki pakkauksen osat
ymparistostandardien
mukaisesti.

- Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa
kaytossa, alaka anna heidan
leikkia laitteella.

- ala sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

- Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineita alaka anna lasten
istua silla. Liesi voi kaatua tai
luukun saranat voivat
vahingoittua.

Lapsilukko

(Tama ominaisuus on valinnainen. Sit ei
valttamatta Ioydy tuotteestasi.)

Lieden uuninluukussa on
lapsilukkojarjestelma.

Avaa uuninluukku painamalla
muovipainiketta hieman alas
ja vetamalla luukun kahvasta.
Kun suljet luukun, lapsilukko
lukittuu itsestaan.
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Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittdminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin
séahko- ja elektroniikkaromua koskevaa

Tassa tuotteessa on sahko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja materiaaleista,
jotka voidaan kayttaa uudelleen ja jotka
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soveltuvat kierratettaviksi. Ald havité tata
tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttoian paatyttya. Vie se
sahka- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta Iahimman kierratyspisteen
sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia
2011/65/EY (RoHS-direktiivi). Laite ei sisalla
direktiivissa maaritettyja haitallisia ja
kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen
+ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.
Laitteen pakkausmateriaalit on
valmistettu kierratettavista materiaaleista.
Havita ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ald
havita niita tavallisen kotitalousjatteen
mukana.



A Yleiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Luukku 8 Puhaltimen moottori (terdslevyn takana)
2 Kahva 9 Valo

3 Alaosa 10 Grillin kuumennuselementti

4 Uunipelti 11 Tasojen asennot (Tdma ominaisuus on
5 Ritilateline valinnainen. Sita ei valttamatta 16ydy

6 Ohjauspaneeli tuotteestasi.)

7 Keittolevy

Varoitusvalo
Toimintovalitsin
Digitaalinen ajastin
Termostaattivalitsin

B R
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Pakkauksen sisilto

Toimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
tuotantomallin mukaan. Kaikkia
tassa kayttdoppaassa kuvattuja
lisdvarusteita ei ehka ole toimitettu
tuotteen mukana.
1. Kayttéopas
2. Uunipannu
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
keraykseen grillatessa.

3. Leivinpelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.

4 Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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5. Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin
(Tama ominaisuus on valinnainen. Sit ei
valttamatta Ioydy tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kay
helposti.
Kun kaytat peltia ja ritilaa
teleskooppikannattimissa, varmista, etta
teleskooppikannattimen takaosan tangot
ovat vasten ritilan ja pellin reunoja.
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Tekniset tiedot

YLEISTA
Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) min 843 mm maks. 940/594 mm/606 mm
Jannite/taajuus 380-415V 2N~/ 380-415 V 3N~ 50 Hz
Kokonaisvirrankulutus 9,7 kW
Kaapelityyppi/poikkileikkaus minHO5VV-FG

5 x 4 mm?
KEITTOLEVY
Polttimet
Takana vasemmalla Induktiokeittolevy
Mitta 180 mm
Teho 2000/2300 W
Edessa vasemmalla Induktiokeittolevy
Mitta 180 mm
Teho 2000/2300 W
Edessa oikealla Induktiokeittolevy
Mitta 145 mm
Teho 1600/1800 W
Takana oikealla Induktiokeittolevy
Mitta 210 mm
Teho 2000/2300 W
UUNI/GRILLI
Paauuni Monitoimiuuni
Sisavalo 15 25W

2,2 kW

Grillin virrankulutus
#

Perustiedot: Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -
standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on maaritetty vakiokuormalla ala-yla-
kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka maaritetadn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko
asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-
hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yla- ja

alakypsennys.

Tekniset tiedot voivat muuttua ilman
edeltavaa ilmoitusta tuotteen laadun
parantamisen johdosta.

Taman kayttdoppaan numerotiedot
ovat viitteellisia eivatka ne ehka
vastaa taysin tuotettasi.

Tuotekilvissa tai tuotteen
toimitukseen kuuluvissa asiakirjoissa
olevat arvot on saatu laboratorio-
olosuhteissa asiaankuuluvien
standardien mukaisesti. Nama arvot
voivat vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistoolosuhteiden mukaan.
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El Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote
voimassa olevien sdaddsten mukaisesti.
Muuten takuu mitétoityy. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sdhkdasennusten jarjestaminen on
asiakkaan vastuulla.

Laite on asennettava paikallisten
kaasu- ja/tai sahkomaaraysten
mukaisesti.

Tarkista silmadmaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja. Jos
on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet aiheuttavat
vaaran turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Jotta varmistetaan, etta laitteen alle jaa
valttamattomat ilmaraot, suosittelemme,
ettd tama laite kiinnitetaan kiintealle
alustalle, niin etteivat sen jalat uppoa
mattoon tai pehmeain lattiamateriaaliin.
Keittion lattian on kestettava lieden paino ja
lisaksi ruoanvalmistus- ja leivontavalineiden
ja elintarvikkeiden paino.

£
— g [
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: |
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— |[¢————————
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+ Tama tuote on EN 30-1-1 -standardin
mukainen luokan 1 laite mukainen eli se
voidaan asettaa takaosa ja yksi sivu
vasten keittion seinid, keittickalusteita tai
minkakokoista laitetta tahansa.
Keittiokaluste tai laite toisella puolella voi
olla vain samaa kokoa tai pienempi.

+ Lietta voidaan kayttaa kahden kaapin
valissa, mutta 400 mm:n minimietaisyytta
varten uunin levyjen paalla mahdollistaa
65mm:n valyksen mihin tahansa seinaan,
osastoon tai suureen kaappiin.

+ Lietta voi kayttad myos vapaasti
seisovana. Jata vahintdan 750 mm
etaisyys lieden ylapuolelle.

+ (*) Jos liesikupu asennetaan lieden
ylapuolelle, katso liesikuvun valmistajan
ohjeista asennuskorkeus. Ellei hupun
kasikirjassa ole maaritelty mitaan kokoa,
taman korkeuden tulisi olla vahintaan 650
mm.

+ Kaikkien lieden vieressa olevien
keittiokalusteiden on oltava
kuumuudenkestavia (vahintdan 100 °C).

Asennus ja liitanta
Laitteen saa asentaa ja liittda ainoastaan
lakisaateisten asennussaantojen mukaisesti.

Ald asenna lietta jaakaapin tai
pakastimen viereen. Laitteen
lamposateily johtaa
jaahdytyslaitteiden lisdantyneeseen
energiankulutukseen.
+ Vahintdan kahta ihmista tarvitaan laitteen
kantamiseen.
+ Laite on asetettava suoraan lattialle. Sita
ei saa asettaa jalustalle tai perustalle

Ala kéyté luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai siirtamiseen.
Luukku, kahva tai saranat
vahingoittuvat.
Sahkoliitanta
Liita laite maadoitettuun
pistorasiaan/johtoon, jota suojaa
kapasiteetiltaan riittava sulake, kuten on
madaritetty "Technical specifications”
[Tekniset tiedot] -taulukossa. Jata
maadoitusasennus patevan sahkoteknikon
tehtavaksi kayttaessasi taté laitetta



muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme ei
ota vastuuta mistaan vahingoista, jotka
johtuvat laitteen kaytdsta ilman paikallisten
séaddsten mukaista maadoitusasennusta.

Laitteen saa liittaa verkkovirtaan vain
valtuutettu ja pateva henkild.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen jalkeen.
Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.

Sahkajohto ei saa olla kiristyneena,
taitoksilla tai puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien
pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkdjohdon saa
vaihtaa vain pateva sahkoasentaja.
Sahkoiskuvaara, oikosulku tai
tulipalo.

Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa maaritettyja tietoja. Arvokilpi
nakyy, kun ovi tai alakansi avataam tai se
vOi sijaita laitteen takaseinassa laitteen
tyypin mukaan.

Laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications” [Tekniset tiedot] -taulukon
arvojen mukainen.

Ennen kuin aloita mitdan
sdhkdasennustyota, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaaral

Virtakaapelin liittaminen

Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa kansallisia/paikallisia
sahkdsaannoksia ja kayttaa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja
pistorasian rajojen ulkopuolella, tuote
tulee liittaa verkkovirtaan kiintealla
séhkdasennuksella suoraan ilman
pistoketta ja pistorasiaa.

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia
napoja virtalahteesta, erotusyksikkd on
liitettava vahintaan 3 mm:n
kontaktietaisyydella (sulakkeet, johdon

turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla 1ahella lietta
(mutta ei ylapuolella) IEE-sdadosten
mukaisesti. Taman ohjeen laiminlyonti voi
johtaa kayttéongelmiin ja mitatdida
laitteen takuun.

Lisdsuojausta jaannosvirtapiirikatkaisimella

suositellaan.

Jos tuotteen mukana on toimitettu

virtajohto:

@..........

@.........

@—‘
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i
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2. Liita kaksivaiheliitdinnassa johtimet,
kuten alla on yksiloity:

+ Musta johdin = L1 (Vaihe 1)

+ Ruskea johdin = L2 (Vaihe 2)

+ Sininen kaapeli = N (neutraali

+ Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

3. Liita kolmivaiheliitainnassa johtimet,
kuten alla on yksiloity:

+ Ruskea johdin = L1 (Vaihe 1)

+ Harmaa/Musta johdin = L2 (Vaihe 2)

* Harmaa/Musta johdin = L3 (Vaihe 3)

+ Sininen kaapeli = N (neutraali

+ Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)
+ Tyonna laitetta kohti keittion seinaa.
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Laitteet, joissa on jaahdytystuuletin

(Sitd ei valttamatta 16ydy tuotteestasi.)

1 Jadhdytystuuletin

2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Tuuletin jaahdyttaa seka ohjauspaneelia
ettd laitteen etupuolta.
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Jaahdytin pysyy kaynnissa viela 20-
30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.

Lopullinen tarkistus
1. Liita laite uudelleen verkkovirtaan.
2. Tarkista sahkotoiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

+ Sailyta tuotteen alkuperdinen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita. Jos
alkuperaista pakkauslaatikkoa ei ole,
pakkaa tuote kuplamuoviin tai paksuun
pahviin ja teippaa hyvin.

+ Estédaksesi uunin sisalla olevien ritilan ja
pellin vahingoittamasta uunin luukkua,
aseta pahviliuska oven luukun sisélle
peltien kohdalle. Teippaa uunin luukku
kiinni sivuseindamiin.

+ Ala kayta luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Ald aseta mitdan esineita laitteen
paalle. Siirra laite pystyasennossa.

Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen aikana
tapahtuneiden vaurioiden varalta.



B valmistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa

laitetta taloudellisesti ja sddstaa energiaa:

+ Kayta tummia varillisi tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineita parantaaksesi
uunin Iammaon siirtymista.

+ Kun laitat ruokaa, kayta esilammitysta, jos
sitd suositellaan kayttGoppaassa tai
ruokaohjeessa.

+ Ald avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton
aikana.

+ Yrita laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit
kypsentaa yhté aikaa kahta astiaa
grilliritilalla.

+ Kypsenna useampi annos perakkain. Uuni
on valmiiksi kuuma.

+ Voit saastaa energiaa kytkemalla uunin
pois paaltd muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Al avaa
uuninluukkua.

+ Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

+ Kayta ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. llman kantta
energiankulutus voi kohota
nelinkertaiseksi.

+ Valitse poltin, joka on sopiva kaytettavan
pannun pohjan koolle. Valitse aina
annokselle sopiva pannukoko. Suuret
pannut kuluttavat enemman energiaa.

+ Muista kayttaa tasapohjaisia pannuja
kypsentaessasi ruokaa sahkdliedella.
Paksupohjaiset pannut johtavat
paremmin I3mpda. Voit sdastaa energiaa
jopa 1/3.

+ Kattiloiden ja astioiden on oltava
soveliaita ruoanlaittovyohykkeille.
Astioiden tai kattiloiden pohjat eivat saa
olla pienempia kuin salamalevy.

+ Pida ruoanlaittovyohykkeet ja kattiloiden
pohjat puhtaina. Lika pienentaa
lammadnjohtumista ruoanlaittovydhykkeen
ja kattilan pohjan valilla.

+ Tietoja energiatehokkuudesta EU 66/2014
mukaisesti [0ytyy tuotteen mukana
toimitetusta tuoteselosteesta.

Ensimmadinen kayttokerta
Aika-asetus

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit
vilkkuvat naytossa.

Paina #+/™-n3ppaimia asettaaksesi
kellonajan, kun uuni on kytketty paalle
ensimmaista kertaa.

ﬂ Malleissa joissa on kosketusohjaus,
kosketal ensin j& kéyta sitten == / ==
asettaaksesi kellonajan.

Vahvista asetus koskettamalla (J-symbolia
ja vahvista odottamalla 4 sekuntia
koskettamatta mitaan nappaimia.
1 23 4 5 6

® gy eco

bl = o &

12 11 10 9 8 7
Saatonappain
Nappainlukon symboli
Kellosymboli
Halytyksen voimakkuuden kuvake *
Saastatilan kuvake
Plus-nappain
Miinus-nappain
Aikasiivun kuvake
Halytyssymboli
Paistoajan paattymisen symbolix
Paistoajan symboli
Ohjelmanappain
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

O ~N O o wN -

—_ 4 o ©
N — O

*

Jos aloitusaikaa ei aseteta, kello
alkaa toimia alkaen kellonajasta
12:00 ja ®-symboli tulee nakyviin.
Symboli katoaa, kun kellonaika on
asetettu.
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Nykyiset aika-asetukset perutaan
virtakatkoksen yhteydessa. Ne on
asetettava uudelleen.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Ald kayta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-
voiteita tai mitaan teradvia esineité.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai
sienelld ja kuivaa liinalla.

Ensimmainen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja
sammuta se. TallGin tuotteen jaamat tai
kerrostumat palavat pois ja irtoavat.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal!

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytossa. Ald koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisdosia,
[ammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.
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Sahkouuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse staattinen asento.

4. Valitse grillin korkein teho, katso
Sahkéuunin kdyttdminen, sivu 29.

5. Kayta uunia noin 30 minuuttia.

6. Sammuta uuni, katso Sdhkduunin
kayttaminen, sivu 29

Grilliuuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.
2. Sulje uunin luukku.
3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
kayttaminen, sivu 37.
4. Kayta uunia noin 15 minuuttia.
5. Sammuta grilli, katso Grillin kayttdminen,
sivu 37
Savua ja hajua voi esiintya parin
tunnin ajan ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan normaalia.
Varmista, etta huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi.
Valta hengittamasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kaytto

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

Ala tayta kattilaa 6ljylla koskaan yli
& kolmasosan sen vetotilavuudesta.
Al3 jaté liettd valvonnatta, kun
kuumennat oljya. Ylikuumentunut
6ljy aiheuttaa tulipalovaaran. Ala
koskaan yrita sammuttaa
oljypaloa vedella! Kun oljy syttyy
tulee, peitd se sammutuspeitteella
tai kostealla vaatteella. Sammuta
liesi, jos sen tekeminen on
turvallista ja soita palokunta
paikalle.

+ Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa ne
hyvin ja aseta varovasti kuumaan oljyyn.
Varmista, ettd pakasteruoat ovat taysin
sulia ennen uppopaistamista.

+ Ald peita kayttamaasi astiaa, kun
kuumennat dljya.

+ Aseta kattilat ja kasarit siten, etta niiden
kahvat eivat ole keittotason paalla, jotta
kahvat eivat kuumenisi. Ald aseta
epavakaita tai helposti kaatuvia astioita
tasolle.

+ Ald aseta tyhjia astioita tai kasareita
keittoalueille, jotka on kytketty paélle. Ne
voivat vahingoittua.

+ Keittoalueen kayttaminen ilman astiaa tai
kasaria sen paalla vahingoittaa tuotetta.
Sammuta keittoalueet kun ruoanlaitto on
paattynyt.

+ Laitteen pinta voi olla kuuma, joten ala
aseta muovisia tai alumiinisia astioita sen
paalle.

Puhdista mahdollisesti sulaneet
materiaalit pinnalta valittdmasti.
Ruokaa ei pitdisi mydskaan sailyttaa
tallaisissa astioissa.

+ Kayta ainoastaan tasapohjaisia kasareita
tai astioita.

+ Laita kasariin tai kattilaan sopiva maara
ruokaa. Nain valtat ylimaaraisen
puhdistuksen estamalla ruokia
kiehumasta yli.

Al peitd kasareita tai kattiloita kansilla
keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, ettd ne ovat keskitetty
keittoalueen keskelle. Kun haluat siirtaa
kasarin toiselle keittoalueelle, nosta se ja

aseta se uudelle keittoalueelle sen sijaan,
etta vedat sen sinne.

Kasarin valitseminen

+ Lasikeraaminen pinta on kuumuutta
kestava eika suuret Iampdtilaerot vaikuta
siihen.

+ Ala kayta lasikeraamista pintaa
séilytyspaikkana alaka kayta sita
leikkuupintana.

+ Kayta vain koneistetulla pohjalla
varustettuja kasareita ja kattiloita. Teravat
reunat naarmuttavat pintaa.

: Roiskeet
vahingoittavat
lasikeraamista
pintaa ja aiheuttavat
tulipalon.

Ala kayta kupera- tai

koverapohjaisia

astioita.

Kayta vain
tasapohjaisia
kasareita ja
kattiloita. Se
varmistaa hyvan
lammaonsiirron.

"Kiehuminen voi vaihdella kattilatyypin

mukaan ja kattilan seka keittoalueen koosta.

Tasaisemmaksi kiehumiseksi kayta yksi

askel suurempaa keittoaluetta. Suurempien

keittoalueiden kayttamisella ei ole

induktiolieden energiankulutuksen kannalta

mitaan negatiivista vaikutusta, koska lampo

muodostuu induktion avulla vain kattilan

pohjassa.”

Induktioliesilla saa kayttaa vain

induktioruoanlaittoon sopivia astioita.

Kasarin testaaminen

Kayta seuraavia menetelmia testatessasi

onko kasari yhteensopiva induktiolieden

kanssa.

1.Kasari on yhteensopiva, jos sen pohjaan
jaa magneetti kiinni.

2.Kasari on yhteensopiva, jos A g valahda,
kun asetat kasarin keittoalueelle ja
kaynnistét lieden.

Voit kayttaa teras-, teflon- tai

alumiinikasareita, joissa on erityinen
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magneettipohja merkinngilla, joissa
ilmoitetaan kasarin soveltuvan
induktioruoanlaittoon. Lasisia ja keraamisia
astioita, kattiloita ja ruostumattomasta
teraksesta valmistettuja astioita, joissa on
magnetisoimaton alumiinipohja, ei saa
kayttaa.

Kasarin tunnistusjarjestelma
Induktioruoanlaitossa vain astian
vastaavalla keittoalueella peittama alue
energisoidaan. Jarjestelma tunnistaa astian
pohjan ja vain kyseinen alue kuumenee
automaattisesti. Ruoanlaitto keskeytyy, jos
keittoastia nostetaan keittoalueelta
ruoanlaiton aikana. Valittu keittoalue ja "=F-
symboli vilkkuvat vuorotellen.

Turvallinen kaytto

Al valitse korkeita kuumennustasoja, kun
kaytat non-stick-pohjaisia (teflon) kasareita
ilman 6ljya tai hyvin vahalla oljymaaralla.

Al3 aseta metallisia esineit3, kuten
haarukoita, veitsia tai kasarin kansia liedelle,
koska ne voivat kuumeta.

Ald kayta alumiinifolioita ruoanlaitossa. Ald
aseta keittoalueelle alumiinifoliolla peitettyja
ruoka-astioita.

Jos keittolieden alla on uuni, ja se on
kaynniss3, lieden tunnistimet
saattavat lyhentaa keittoaikaa tai
sammuttaa uunin.

Kun liesi on kaytossa, pida
magnetisoidut esineet kuten
luottokortit tai kasetit erossa liedesta.

Astialle sopivan keittoalueen valitseminen

Suuri keittoalue

@ 28-32

@24 cm @ 21cm

Normaali keittoalue
@18 cm

Pieni keittoalue
@ 14,5-15cm

Suuri keittoalue

+ Saatyy automaattisesti kasarin
mukaan.

+ Jakaa tehoa mahdollisimman

hyvin. + Jakaatehoa + Kaytetdan pienten
+ Tarjoaa taydellisen kuumuuden mahdollisimman annosten tai
jakautumisen. Kaytetaan ruokien hyvin. ruokailijoiden
kuten suurten ohukaisten tai + Tarjoaa taydellisen lukumaaraan
suurten kalojen (raakojen tai hyvin kuumuuden perustuvien annosten
raakojen) valmistuksessa. jakautumisen. valmistamiseen.
Kaytetaan

Normaali keittoalue

« Saatyy
automaattisesti
kasarin mukaan.

kaikenlaiseen
ruoanlaittoon.

Pieni keittoalue

+ Kaytetaan hitaassa
ruoanlaitossa
(kastikkeet, soseet)
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Liesien kdyttaminen

Ald pudota mitdan esinetta liedelle.
Pienetkin esineet, esim. suolasirotin,
voivat vahingoittaa lietta.

Ald kayta liettd, jossa on halkeamia.
Vesi voi valua halkeamiin ja aiheuttaa
oikosulun.

Jos pinta on milldan tavoin
vahingoittunut (esim. nakyvia
halkeamia), sammuta laite
valittdmasti, jotta minimoidaan
sahkaiskun vaara.

Ohjauspaneeli

A4 O O
1 O ©

Tekniset tiedot
D Paalle/pois-ndppain
() Nappéinlukon/lapsilukon
2] nappain
@ Ajastimen asetus-
/purkun@ppain
am Tehostin (booster)-nappain
Puhdistuslukon nappain
ﬂ Stop and Go -n&ppain
Miinus-nappain
Plus-nappain 1 Tehostin (booster)-nappain
2 Zone miinus -ndppain (Iampdtilatason
saatoa varten)
" . . . 3 Zone plus -ndppain (Ilampdtilantason saatoa
Grafiikka ja kuvat on tarkoitettu vain varten)
viitteeksi. Lieden todellinen ulkondko 4 Keittoalueen nayttéruutu
ja toiminnot voivat vaihdella mallin
mukaan.
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1 Desimaalipiste ajan asettamista varten

2 Ajastinnaytto

3 Ajastimen plus-ndppain (ajastimen tasolle)

4 Desimaalipiste avain-/lapsilukkoa varten

5 Ajastimen miinus -ndppain (ajastimen
tasolle)

Tata laitetta ohjataan
kosketusohjauspaneelilla. Jokainen
kosketusohjainpaneelilla
suorittamasi toiminto vahvistetaan
aanimerkilla.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja
kuivana. Kostea ja likainen pinta
saattaa aiheuttaa toimintahairioita.

Lieden kytkeminen paille:

1. Kytke liesi paalle koskettamalla"®r-
nappainta.

"0" ilmestyy kaikkien keittoalueiden

nayttéruuduille.

Jos mitaan toimintoa ei suoriteta 10
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
valmiustilaan.
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Jos mitddn ndppainti ei paineta
pitkaan aikaan, laite sammuttaa
itsensa automaattisesti
turvallisuussyista.

Keittoalueiden kytkeminen pois paalta:
Keittoalue voidaan kytkea pois 3 eri tavalla:
1. Koskettamalla 0" -ndppainta

Kosketa 'O -ndppainta.

2. Laskemalla lampdtilaa "0" tasolle;

Voit sammuttaa keittoalueen saatamalla

lampdtila-asetusta "0" tasolle.

3. Kayttamalla sammutustoimintoa
ajastimen kanssa haluamallesi
keittoalueelle;

Ajan kuluessa loppuun ajastin sammuttaa

valitsemasi keittoalueen. "0" tai "00"

ilmestyy keittoalueen nayttoon.

Ajan kuluessa loppuun, laite paastaa

aanimerkin. Kosketa mita tahansa

ohjauspaneelin nappainta sammuttaaksesi
aanimerkin.

4. Koskettamalla keittoalueen "@"/"@®" -
nappaimia samanaikaisesti haluamallesi
keittoalueelle;

Voit sammuttaa valitsemasi keittoalueen

koskettamalla sen "@"/"®" -nappaimis

samanaikaisesti.

Jos "H" tai "h"” on palaa kun
keittoalue on kytketty pois paalta,
keittoalue on vield kuuma. Al3
kosketa keittoalueita.

Jaannoslammon merkkivalo

Jos "H" symboli vilkkuu keittoalueen
naytossa, keittoalue on vield kuuma ja sita
voidaan kayttaa pienen ruokamaéaran
lampimana pitamiseen. Symboli muuttuu
pian "h" symboliksi, joka tarkoittaa etta
keittoalue on jaahtynyt.

Kun virta katkaistaan, jalkilammon
merkkivalo ei syty ja ei varoita
kayttajaa kuumista keittoalueista.

Lampotilantason saato
1. Kytke liesi paalle koskettamalla"®r-
nappainta.



2.S44ada haluamaasi lampdtilatasoa
koskettamalla keittoalueen "@"/"@®" -
nappaimia

» Valittu keittoalue alkaa toimimaan valitulla

lampatilatasolla.

280 mm induktiokeittolevyn
ulkoreuna (jos tuote on varustettu
280mm induktiokeittolevylld)
kaynnistyy vain kun tarpeeksi suuri
kattila, joka peittaa keittoalueen
asetetaan keittoalueelle ja lampdtila
asetataan korkeammalle tasolle kuin
8.

Tehostin (BOOSTER)-asetus

Voit kayttaa tehostintoimintoa nopeaan

[Ammittamiseen. Tata toimintoa ei

kuitenkaan suositella pitkaaikaiseen

kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei enka

ole kaytettavissa kaikilla keittoalueilla.

Tehostin (BOOSTER)-asetuksen

valitseminen:

1. Kytke liesi paalle koskettamalla"®-
nappainta.

2. Kosketa haluamasi keittoalueen "A8"-
nappainta

» Valittu keittoalue toimii enimmaisteholla ja
“P"-symboli ilmestyy keittoalueen
nayttéruutuun. Keittoalue poistuu
tehostimesta ja jatkaa toimintaa tasolla "9".

Tehostin (BOOSTER)-asetuksen
kytkeminen pois paalta ennenaikai-
sesti:

Voit sammuttaa tehostimen milloin tahansa
koskettamalla "@" tai "A8"-nappainta.
Keittoalue poistuu tehostimesta ja jatkaa
toimintaa tasolla "9".

Kahden samassa vaakasuorassa ta-
sossa sijaitsevan keittoalueen toimin-
taperiaate:

Jos yksi keittoalue asetetaan
tasotehostimeen, ja toinen keittoalue, joka
sijaitsee samassa vaakasuorassa tasossa
asetetaan 6 tasoa suuremmaksi (7, 8 ja 9),
ensimmainen keittoalue putoaa tasoon 9, ja
toinen keittoalue voidaan asettaa 6 tasoa
suuremmaksi (7, 8 ja 9). Jos toinen
keittoalue asetetaan tasotehostimeen,
ensimmainen keittoalue putoaa tasoon 6.

Puhdistuslukko

Puhdistuslukko estaa ohjauspaneelin
kaikkien nappaimien kayton 20 sekunnin
ajaksi, jolloin kayttaja voi suorittaa
pikapuhdistuksen lieden ollessa kaytossa.
Laite ei kayta virtaa tana aikana.

Puhdistuslukon asettaminen

1. Kosketa ja pida pohjassa "} "-ndppainta
kunnes kuulet yksittaisen aanimerkin
minka tahansa keittoalueen ollessa
kytketty paalle.

Laskenta alkaa 20:sté keittotason

ajastinnaytossa. Mikaan ohjauspaneelin

nappaimisté, paitsi "@"—néppéin ei toimi

taman ajanjakson aikana.

Puhdistuslukon purkaminen

Sinun ei tarvitse painaa mitaan nappainta

puhdistuslukon purkamista varten. Liesi

antaa aanimerkin 20 sekunnin kuluttua ja

puhdistuslukko on purkautuu

automaattisesti.

Jos haluat purkaa puhdistuslukon
aikaisemmin, kosketa ja pida ey
nappainta pohjassa kunnes kuulet
kaksi merkkidanta.

Lapsilukko
Kun keittoalueet on kytketty pois paalta, voit
suojata lieden tahattomalta kaytolta ja estaa
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lapsia kytkemasta keittotasoja paalle
kayttaen lapsilukkoa. Voit asettaa tai purkaa
lapsilukon ainoastaan kun keittoalueet on
kytketty pois paalta (valmiustilassa).

Lapsilukon asettaminen

1. Kosketa ja pidd molempia "€" ja Hﬂ—
nappaimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite padstaa merkkiaanen lieden
ollessa valmiustilassa.

Lapsilukko kytkeytyy pois kaytosta. "L"

esitetaan kaikkien keittoalueiden .

nayttéruudussa hetken aikaa ja "f'-

nappaimen desimaalipiste syttyy palamaan.

Jos jotain ndppainta painetaan
lapsilukon ollessa paall3, laite antaa
kaksi aanimerkkia ja "L" vilkkuu
kaikkien keittoaluiden
nayttéruudussa.

Lapsilukon purkaminen

1. Kosketa ja pidd molempia " %" ja I]B—
nappaimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite padstaa kaksi merkkiaanta
lapsilukon ollessa paalla

» Lapsilukkotoiminto on purettu. "L" vilkkuu.

kaikkien keittoalueiden nayttéruudussa ja "

"-ndppaimen valo sammuu.

Nappainlukko

Voit asettaa ndppainlukon, estadksesi
toimintojen muuttamisen vahingossa lieden
ollessa kaytossa.

Nappainlukko perutaan
virtakatkoksen ilmetessa.

Nappainlukon asettaminen

1. Kosketa ja pidd molempia " " ja I] -
nappaimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite padstaa aanimerkin lieden
ollessa valmiustilassa. .

Lapsilukko asetetaan paalle ja "&'-

nappaimen desimaalipiste syttyy palamaan

vilkkumisen jalkeen.
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Voit aktivoida ndppainlukon vain
kayttotilassa. Vain "@"—néppéin
toimii ndppainlukon ollessa paalla.
Koskettaesseasi mita tahansa muuta
nappaints, "@"-ndppaimen
desimaalipiste vilkkuu merkiksi siit3,
ettd ndppainlukko on paalla. Jos
kytket lieden pois paalta
nappainlukon ollessa paalld, sinun
taytyy purkaa nappainlukko ennen
kuin voit kytkea lieden takaisin paalle.
Koskettaessasi mita tahansa
nappainta purkamatta
nappainlukkoa, "L" vilkkuu kaikkien
keittoalueiden nayttoruudussa
ilmaisten nappainlukon olevan paalla.
Pura nappainlukko kytkeaksesi lieden
taas paille.

Nappainlukon purkaminen

1. Kosketa ja pidd molempia "#" ja ﬂ -
nappaimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite paastaa kaksi aanimerkkia
Qéppéinlukon ollessa paalla.

» "&’-ndppaimen valo sammuu ja

ohjauspaneelin nappainlukko avautuu.

Ajastintoiminto

Taman toiminnon avulla kypsentaminen

helpottuu. Sinun ei tarvitse vahtia liettd koko

ajan yhtajaksoisesti laittaessasi ruokaa.

Keittoalue kytkeytyy pois paalta

automaattisesti asettamasi ajan paatyttya.

Ajastimen asettaminen

1. Kytke liesi paalle koskettamalla @ -
nappainta.

2. Aseta haluttu l3mpétila koskettamalla"®
"/"@®"-nEppEimia

"

nappainta. "00" symboli ja valitun alueen
desimaalipiste vilkkuvat ajastinnaytdssa.



4. Aseta haluamasi aika koskettamalla
ajastimen "©@"/"®"-nappaimia.

5. Asetus kytkeytyy paalle 10 sekunnin
kuluttua. Valitun alueen desimaalipiste
vilkkuu ajastinnaytossa.

6. Toista edelld mainitut toimenpiteet
muiden keittoalueiden osalta, joille haluat
asettaa ajastimen.

Jos useamman kuin yhden ajastimen
arvo asetetaan eri keittoalueille,
vyohykkeen ajastin, jolla on
vahimmaisajastinarvo, nakyy
ajastimen naytdlla ja kyseisen
keittoalueen desimaalipilkku vilkkuu.
Muiden keittoalueiden
desimaalipisteet syttyvat palamaan
jatkuvasti.

Voit ndhda jaljella olevan
kypsennysajan koskettamalla
kaikkien keittoalueiden "(9"-
nappainta uudelleen. Jokaiselle
kosketukselle nakyy eri keittoalueen
ajastinarvo. Viimein, ajastimen pienin
mahdollinen arvo tulee uudelleen
esiin.

Ajastinta ei voida asettaa ilman
keittoalueen ja sen lampatilan
asettamista.

Ajastin voidaan asettaa vain jo
kaytossa oleville keittoalueille.

Ajastimen asettaminen pois paalta
Kun asettamasi aika on kulunut loppuun,
lampolevy kytkeytyy pois paalta
automaattisesti ja liesi antaa aanimerkin.
Paina mita tahansa nappainta
sammuttaaksesi ddnimerkin. Jos et paina
mitaan nappaintd, signaalin aani
peruutetaan muutaman minuutin kuluttua.
Ajastimien asettaminen pois paalta
aikaisemmin

Jos sammutat ajastimen aikaisemmin, liesi
jatkaa toimintaansa asetetussa
lampdatilassa kunnes se on kytketty pois
paalta.

Voit kytkea ajastimen pois paalta
aikaisemmin kahdella eri tavalla:

Aseta haluamasi keittoalueen ajastin pois

paalta asettamalla sen arvoksi "00":

1. Kosketa "@"/"@"-nappaimia kunnes "00"
ilmestyy ajastetun keittoalueen
nayttéruutuun.

» Haluamasi keittoalueen

desimaalipistesymboli sammuu pysyvasti ja

ajastin peruutetaan.

Aseta haluamasi keittoalueen ajastin pois

pailti koskettamalla keittoalueen "©"/"®

"-ndppaimia samanaikaisesti:

1. Kosketa halutun keittoalueen "@"/"@r-
nappdimia samanaikaisesti.

» Haluamasi keittoalueen

desimaalipistesymboli sammuu pysyvasti ja

ajastin peruutetaan.

Taman vaiheen jalkeen, haluamasi
alueen lampdatila asetetaan "0" myos
ajastimen kanssa.

Katkaisutoiminto

Voit laskea keittoalueiden kayttolampaotilan
alimmalle tasolle (taso 1) tdman toiminnon
avulla.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittoalueelle, ajastin jatkaa
toimintaansa katkon aikana.

1. Kosketa "ﬂ“"—néppéinté mink3 tahansa

keittoalueen ollessa kytketty paalle.
Kaikki kaytdssé olevat keittoalueet toimivat
nyt minimitasolla (taso 1). "I2'-symboli
ilmestyy kaytossa olevien keittoalueiden
nayttéruutuun.

2. Kosketa "Uﬂ"—néppéinté uudelleen
kytkedksesi kaikki katkaistut keittoalueet
takaisin paalle kayttaen aikaisemmin
asetettuja asetuksia.

Tehon hallintatoiminto

Laite on varustettu tehonhallintatoiminnolla.
Voit muuttaa keittotason kuluttamaa
kokonaistehoa tall4 toiminnolla.
Tehonhallintatoiminnossa on 8 eri tasoa
kaytettavissa.
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Tehonhallintatoiminto - Kokonaistehotasot
jotka voidaan asettaa

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 KW
14 4.4 kW
54 5,4 KW
57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 72 kW

Kokonaistehon muuttaminen

1. Kytke keittolevy paalle koskettamalla LO%
nappainta. Kytke keittolevy pois paalta

koskettamalla "\l" ndppainta uudelleen.

2. Kosketa sitten oikean etualueen "A8"
nappaints, "®" nappaintd, "©" ajastin "@®
nappaints ja lopuksi oikean etualueen "A8"
nappainta.

"

3. Asetettu tehonhallintataso naytetaan
ajastinnéﬁtéllé.

4. Kosketa " [l nappainta vaihtaaksesi
tasojen valilla ja aseta haluttu
kokonaistehoarvo.

5. Vahvista asetus koskettamalla "©
nappainta ja keittotason
sammuttamiseksi. Asetettu
kokonaistehoarvo aktivoidaan.

Keittolevyille maaritetyt
lampdtilatasot voivat vaihdella
kokonaistehotason asetuksen
mukaan. Keittolevylle maaritetty
lampdtilataso laskee automaattisesti
keittotason suorittaman
tehoasetuksen mukaan. Tdma ei ole
toimintahairio.
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Jos muuta ndppainta kuin
madritettya jarjestysta kosketetaan
tehotasoa muutettaessa, asetusta ei
voida tehda. Asetuksen tekeminen on
toistettava vaiheet alusta alkaen.

Induktiolieden keittoalueiden
kayttaminen turvallisesti ja tehokkaas-
ti

Toimintaperiaatteet: Induktiolieden toiminta
perustuu suoraan lAammaonsiirtoon
kypsennysvalineen ja lieden valilla. Taman
vuoksi, silla on useita etuja verrattuna
muihin liesityyppeihin. Se toimii
tehokkaammin eika lieden pinta kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajarjestelmill3, joiden ansiosta sen
kayttaminen on mahdollisimman turvallista.

Liesi on varustettu
induktiokeittoalueilla, joiden halkaisija
on 145,180, 210 ja 280 mm mallista
riippuen. Induktion ansiosta jokainen
keittoalue tunnistaa automaattisesti
sille asetetun astian. Energiaa
muodostuu vain alueille, joissa astia
on kosketuksissa keittoalueen
kanssa, ja ndin saavutetaan
mahdollisimman vahainen
energiankulutus.

Tuote saattaa alkaa pysahty3, kun se
toimii tasoilla 1 - 7, etenkin
keittoastiassa, joiden halkaisija on
pieni ja kun vesidljya on vahan. Tama
ei ole vika.

Kayttoajan rajoitukset

Lieden ohjaus on varustettu kayttéajan
aikarajoituksella. Jos yksi tai useampi
keittoalue on jaanyt paalle, keittoalue
kytketadn automaattisesti pois paalta tietyn
ajan kuluttua (katso taulukko 1). Jos
keittoalueelle on asetettu ajastin,
ajastinnaytté sammuu myds hetkea
myohemmin.

Kayttoajan rajoitus vaihtelee valitun
lampatilatason mukaan. Talla
lampdtilatasolla kaytetaan
enimmaiskayttdaikaa.



Kayttaja voi kaynnistaa keittoalueen sen
automaattisen poiskytkemisen jalkeen,
kuten edelld on kuvattu.

Taulukko 1: Kayttdajan rajoitukset

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 15

9 30 minuuttia
P (tehostin) 10 minuuttia (*)
(*) Keittolevy putoaa tasolle 9 kun 5
minuuttia on kulunut.

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu antureilla

ylikuumenemista vastaan. Seuraavia oireita

voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

+ Kaytdssa oleva keittoalue saattaa
kytkeytya pois paalta.

+ Valittu taso saattaa pudota korkeammalta
tasolta tasolle 7.

Ylivirtauksen turvajarjestelma
Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen
turvajarjestelmalla. Ohjauspaneelille
roiskuvan ylivirtauksen sattuessa
jarjestelma katkaisee virran valittémasti ja
sammuttaa lieden. "E"-varaitus tulee
nakyviin taman jakson aikana.

Tasmiallinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin valittdmasti,
silla ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Liesi muuttaa
tehoasetukset erittdin nopeasti. Tdman
vuoksi voit estaa keittoastiaa (joka sisaltaa
vettd, maitoa jne.) kiehumasta yli, vaikka se
olisikin juuri kiehahtamassa yli.

Adnet

Ruoanlaiton aikana laitteesta voi kuulua
aania.

Lieden kayton aikana tietyt keittoastioiden
pohjamateriaalit saattavat aiheuttaa dania.

Adnet johtuvat laitteen
induktioteknologiasta, ja niita syntyy
tavanomaisessa kaytossa. Kyseessa ei ole
toimintahairio.

Laitteesta kuuluvia dania selityksineen:
Tuulettimen aani

Liedessa on tuuletin, joka kytkeytyy
automaattisesti paalle laitteen saavuttaessa
tietyn lampdtilan. Tuulettimessa on
automaattinen tehonsaadin, joka saataa
tuuletusvoimakkuutta laitteen lampdétilan
mukaan.

Sahkdmuuntajan aanta muistuttava surina
Tama aani johtuu laitteen
induktioteknologiasta. Liesi siirtad lammaon
suoraan keittoastian pohjaan. Tiettyja
pohjamateriaaleja kaytettaessa lammaon
siirtyminen tuottaa surisevaa &anta. Aani
riippuu pohjamateriaaleista, joten samasta
laitteesta voi kuulua useita erilaisia aania.
Ratina

Ruoanlaiton aikana laitteesta voi kuulua
ratisevaa aanta. Tama aani johtuu
kaytettavan keittoastian pohjamateriaalista.
Jos keittoastian pohjassa on useista eri
materiaaleista koostuva kerrosrakenne, siita
saattaa kuuluva ratisevaa aanta.

Viheltava aani

Jos kaytat kahta lieden samalla puolella
olevaa keittolevya eri lampdétila-asetuksilla,
laitteesta saattaa kulua viheltavia aania.
Tyhja keittoastia

Tyhjaa keittoastiaa kuumennettaessa
laitteesta saattaa kuulua d3ni. A3ni katoaa,
kun laitat keittoastiaan vetta tai ruokaa.

Virheviestit
Taulukko 2: Virhekoodit ja virheiden lahteet

Kahta tai symboli | Keittoalueen
useampaa vilkkuu nayttéruutu
nappainta

pidetdan

painettuna

Liesitaso on "H" symboli | Keittoalueen
ylikuumentunut | vilkkuu nayttoruutu
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Saadaksesi lisatietoja
kosketusohjauspaneelin
virheviesteista, katso taulukko 2.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta on
altistunut runsaalle hoyrylle, koko
ohjausjarjestelma saattaa kaatua ja
antaa virhesignaalin.

Pida kosketusohjauspaneelin pinta
puhtaana. Virhetoimintoja voi olla
havaittavissa.
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[ Uunin kayttdminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal!

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytossa. Ald koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisdosia,
[ammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silla sieltad saattaa tulla
kuumaa hoyrya.

Poistuva hdyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi ja/tai
silmiisi.

Leivontavihjeita

+ Kayta asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammdnkestavia silikonivuokia.

+ Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.

+ Aseta uunivuoka keskelle ritila&.

+ Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat
uunin tai grillin paalle. Ala muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.

+ Pida uunin luukku suljettuna.

Paahtamlswhjelta
Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysta parantaa kypsennystehoa.
+ Luisen lihan paahtaminen kestaa noin
15 30 minuuttia pidempaan verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.
+ Jokainen lihan paksuuden senttimetri
vaatii noin 4 5 minuutin kypsennyksen.
+ Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.

Lihaneste jakautuu tasaisemmin eika valu,

kun lihaa leikataan.
+ Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestavaan vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat

grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean

kuoren eivatka ne kuivu. Littedt kappaleet,
lihavartaat ja makkarat sopivat erityisen
hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin
vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja
sipulit.

+ Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa
olevalle grilliritilélle tai pellin kanssa
kaytettavalle grilliritilalle niin, etta kaytetty
tila ei ylita lammittimen kokoa.

+ Liu'uta grillattava ritila tai uunipelti
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritilalla,
aseta uuninpelti alemmalle tasolle
kerddmaan rasva. Liu'utettavan uunipellin
tulee olla sen kokoinen, etta se peittaa
koko grillausalueen. Téllaista peltia ei
valttamatta toimiteta tuotteen mukana.
Kaada rasvankerayspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
& aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan
sopivia elintarvikkeita.
Al sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tama on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkouunin kayttaminen
Valitse lampatila ja toimintotila

1 2

1 Toimintovalitsin

2 Termostaattivalitsin

1. Aseta toimintovalitsin haluttuun
kayttotilaan.

2. Aseta lampatilavalitsin haluttuun
lampdtilaan.

» Uuni kuumenee saadettyyn [ampdtilaan ja

pysyy siind. LAmmityksen aikana

lampdtilalamppu pysyy paalla.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke toimintovalitsin ja lampdtilavalitsin off

(yla) -asentoon.
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On tarkeaa asettaa grilliritila ritilatelineeseen
oikein. Grilliritila on asetettava ritilatelineiden

véliin, kuten kuvassa.

Ald anna grilliritilan olla vasten uunin
takaseinaa. Siirra grilliritilaa telineen
etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun
avulla saavuttaaksesi hyvan grillaustehon.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

Kayttotilat
Tassa esitettyjen kayttotilojen jarjestys voi
poiketa laitteesi jarjestelysta

Yla- ja alalampd ovat kaytossa.
Ruoka kypsennetaan
samanaikaisesti ylhaalta ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi

kakuille, pikkuleiville tai kakuille
ja pataruoille leivontavuoissa.
Paista vain yhdella tasolla.

Vain alakuumennus on
kaytossa. Sopiva pizzalle ja
ruokalajin lopuksi pohjasta

== ruskistamiseen.

Tata toimintoa on myds
kaytettava helpossa
hoyrypuhdistuksessa.

Yla- ja alalampd seka tuuletin
(takaseindssa) ovat paalla.
Kuumaa ilmaa jaetaan
tuulettimella nopeasti ja
tasaisesti koko uunissa. Paista
vain yhdella tasolla.

30/FI

Uunia ei ole kuumennettu. Vain
tuuletin (takaseindssa) on
kaytossa. Sopii pakastetun
rakeisen ruoan hitaaseen
sulattamiseen huoneenlampddn
ja kypsennetyn ruoan
jaahdyttamiseen.Kokolihan
sulattamisaika on pidempi kuin
syita sisaltavan ruoan.

Takakuumentimen
kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin sisalla
nopeasti tuulettimen avulla.

Se soveltuu ruoanlaittamiseen
eri tasoilla, eikd esikuumennusta
tarvita useimmissa tapauksissa.
Soveltuu paistamiseen useilla
tasoilla.

Tata toimintoa on myds
kaytettava helpossa
hoyrypuhdistuksessa.

Yla- ja alalampd seka
tuuletinavusteinen kypsennys
(takaseindssa) ovat paalla.
Ruoka kypsennetaan tasaisesti
ja nopeasti joka puolelta. Paista
vain yhdella tasolla.

uuri grilli uunin katossa on

kaytdssa. Sopii suurten

lihamaarien grillaukseen.

+ Aseta suuret tai
keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle
grillaamista varten.

+ Kaanna valmistettava annos

grillausajan puolessa

valissa.




Grillausteho ei ole yhta

voimakas kuin Full Grill (Taysi

grilli) -toiminnossa

+ Aseta pienet tai
keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle
grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

+ Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa

valissa.
Uunin kellon kayttaminen
1 2 3 4 5 6

D ) eCco

P o @

12 1 10 9 8 7

Saatonappain

Nappainlukon symboli
Kellosymboli

Halytyksen voimakkuuden kuvake *
Saastatilan kuvake

Plus-nappain

Miinus-nappain

Aikasiivun kuvake
Halytyssymboli

Paistoajan paattymisen symbolix
Paistoajan symboli
Ohjelmanappain

(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

O ~N o o~ wWwN =

—_ 4 o ©
N — O

*

Ruoanlaiton lopetuksen
maksimiaika-asetus on 5 tuntia 59
minuuttia.

Ohjelma peruutetaan virtakatkoksen
ilmetessa. Uuni on tallgin
ohjelmoitava uudelleen.

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit
vilkkuvat naytdssa. Joudut
odottamaan hetken, ennen kuin
asetukset tulevat voimaan.

Jos ruoanlaittoasetusta ei ole tehty,
paivaa ja aikaa ei voi asettaa.

Ruoanlaittoaika tulee nayttoon heti,
kun ruoanlaitto alkaa.

Ruoanlaitto asettamalla

ruoanlaittoaika:

Voit asettaa uunin niin, ettd se sammuu

madaritetyn ajan kuluttua asettamalla

ruoanlaittoajan ajastimeen.

1. Valitse ruoanlaiton toiminto.

2. Kosketa (D-nappaints, kunnes Pk
symboli tulee nakyviin ruoanlaittoaikaa
merkitsemaan.

3. Aseta ruoanlaittoaika < / ™=-nzppaimill3.

» » Kun ruoanlaittoaika on asetettu, =l

symboli ja aikasiivu nakyvat naytossa koko

ajan.

4. Aseta ruoka uuniin ja aseta lampatila
lampatilan valitsimella. Ruoanlaitto
kaynnistyy.

» Ruoanlaittoajan laskuri toimii ndytdssa,

kun ruoanlaitto alkaa ja kaikki

aikasiivusymbolin osat palavat. Asetettu
ruoanlaittoaika on jaettu 4 yhta suureen
osaan, ja kun kunkin osan aika loppuu, osan
symboli sammuu. Naet siis helposti jaljella
olevan ruoanlaittoajan suhteessa jaljella
olevaan ruoanlaittoaikaan.

Ruoanlaittoajan paattymisen

asettaminen myohemmaksi: (Tama

ominaisuus on valinnainen. Sita ei
valttamatta loydy tuotteestasi.)

Kun olet asettanut ruoanlaittoajan

ajastimeen, voit asettaa ruoanlaittoajan

paattymisen myohemmaksi.

1. Valitse ruoanlaiton toiminto.

2. Kosketa (D-nappaints, kunnes Pk
symboli tulee nakyviin ruoanlaittoaikaa
merkitsemaan.
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3. Aseta ruoanlaittoaika < / ™=-nzppaimill3.
» » Kun ruoanlaittoaika on asetettu, =l
symboli nakyy naytossa koko ajan.

4. Kosketa (O-nappaints, kunnes =l-symboli
tulee nakyviin merkitsemaan
ruoanlaittoajan paattymista.

5. Aseta ruoanlaittoajan paattymisaika
painamalla = /== -n3ppaimia.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, =l

symboli ja ')|—symboli seka aikasiivu

nakyvéat naytossa koko ajan. Kun ruocanlaitto
alkaa, 2l-symboli haviad nakyvista.

6. Aseta ruoka uuniin ja aseta lampdtila
lampatilan valitsimella. Ruoanlaitto
kaynnistyy.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti

aloitusajan paattelemalla ruoan

kypsennykseen kuluvan ajan asettamasi
kypsennysajan paattymisen perusteella.

Valittu toimintotila aktivoituu, kun

ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on

l[ammitetty asetettuun lampdtilaan. Uuni
séilyttaa taman lampdatilan ruocanlaittoajan
loppuun saakka.

» Ruoanlaittoajan laskuri toimii ndytdssa,

kun ruoanlaitto alkaa ja kaikki

aikasiivusymbolin osat palavat. Asetettu
ruoanlaittoaika on jaettu 4 yhta suureen
osaan, ja kun kunkin osan aika loppuu, osan
symboli sammuu. Naet siis helposti jaljella
olevan ruoanlaittoajan suhteessa jaljella
olevaan ruoanlaittoaikaan.

7.Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu]
tulee nakyviin ndyttoon ja ajastimesta
kuuluu aanimerkki.

8. Adnimerkki kuuluu 2 minuutin ajan.
Aanimerkin voi hiljenta painamalla mité
tahansa ndppainta. Adnimerkki
hiliennetaan ja nykyinen kellonaika nakyy
naytossa.

Jos painat mita tahansa painiketta
aanimerkin lopussa, uunin toiminta
kaynnistyy uudelleen. Kdanna
lampdtilan valitsin ja toimintovalitsin
asentoon "0" (pois), kytkeaksesi
uunin pois paalts, jotta estetaan
uunin uudelleenkdynnistyminen
aanimerkin paatyttya.
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Nappainlukon aktivoiminen
Voit estaa uunin toiminnan keskeyttamisen
aktivoimalla ndppainlukkotoiminnon.
1. Kosketa i=-nappaints, kunnes #-symboli
tulee nayttoon.
» "OFF" (POIS) tulee nakyviin nayttoon.
2. Aktivoi nappainlukko painamalla Je-
nappainta.
» Kun nappainlukko on aktivoitu, "On"
(Pa3ll3) tulee nakyviin nayttoon ja B-symboli
palaa.
Uunin ndppaimet eivat toimi, kun
nappainlukko on aktivoitu.
Nappainlukkoa ei peruta
virtakatkoksen ilmetessa.

Poista nappainlukko kaytosta

koskettamalla

1. Kosketa i=-nappaints, kunnes #-symboli
tulee nayttoon.

»"On" (Paalla) tulee nakyviin nayttoon.

2. Poista nappainlukko kaytosta painamalla
m_N3ppainta.

» "OFF" (Pois) tulee nayttoon, kun

nappainlukko on poistettu kaytosta.

Halytyksen asettaminen

Voit kayttaa laitteen ajastinta halytyksen tai

muistutuksen antajana

kypsennysohjelmoinnin lisaksi.

Kellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin.

Sita kaytetaan vain varoittamiseen. Tama

on kaytanndllista, kun esimerkiksi haluat

kaantaa uunissa olevaa ruokaa tiettyyn

aikaan. Ajastin antaa aanimerkin asetetun

ajan lopussa.

1. Kosketa (9-nappainta, kunnes Q-symboli
tulee nayttoon.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia ja
59 minuuttia.

2. Aseta hilytyksen kesto = / == -
nappaimilla.

Toimintopainikkeiden halytysaanelle,
kellonajalle, nayton kirkkaudella ja
lampatilapainikkeille, tulee olla 0
(OFF) -asennossa.

» [)-symboli palaa ja halytysaika nakyy

naytolla, kun halytysaika on asetettu.



3. Halytysajan lopussa £-symboli alkaa
vilkkua ja aanimerkki kuuluu.

Halytyksen sammuttaminen
1. Adnimerkki kuuluu 2 minuutin ajan.
Aanimerkin voi hiljentad painamalla mité
tahansa ndppainta.
» Adnimerkki hiljennetaan ja nykyinen
kellonaika nakyy naytossa.
Halytyksen peruuttaminen
1. Peruuta halytys koskettamalla (®-
nappaints, kunnes A-symboli tulee
nayttéon.
2. Pid4 ™=-nZppaintad painettuna, kunnes
"00:00" nakyy naytossa.
Halytysaika tulee nayttoon. Jos
halytysaika ja ruoanlaittoaika on
asetettu samaan aikaan, lyhyempi
aika nakyy naytossa.

Halytysdaanen muuttaminen

1. Kosketa iZ-ndppaintd, kunnes <-symboli
tulee nayttoon.

2.S44d4 halytysaani halutuksi e / =-
nappaimilla.

3. Asettamasi merkkidani on aktiivinen
lyhyen aikaa.

» Valittu halytysaani nakyy naytolla

merkintana "b-01", "b-02" tai "b-03".

Kellonajan muuttaminen

Aiemmin asetetun kellonajan muuttaminen:

1. Kosketa i&-nappaintd, kunnes (-symboli
tulee nayttoon.

2.Kellonajan asettaminen 4 /== -
nappaimilla.

3.Asettamasi aika on aktiivinen lyhyen aikaa.

Virransaastatila

Voit saastaa virtaa virransaastatilalla
asettamalla uunin ruoanlaittoajan.

Tama tila suorittaa kypsennyksen uunin
sisalampdtilassa kytkemalla vastukset pois
paalta ennen kypsennyksen loppumista.

Virransaastotilan asettaminen

1. Kosketa i=-symbolia, kunnes eco-
symboli tulee nayttéon.

» "OFF" (POIS) tulee nakyviin nayttoon.

2. Ota virransaastotila kayttoon
koskettamalla®-nzppainta.

» Kun nappainlukko on aktivoitu, "On"

(Paalla) tulee nakyviin nayttoon ja eko-

symboli palaa.

Virransaastotilan poistaminen

kaytosta

1. Kosketa iZ-symbolia, kunnes eco-
symboli tulee nayttéon.

»"On" (Paalla) tulee nakyviin nayttoon.

2. Poista virransaastotila kaytosta
koskettamalla ™=-n3ppainta.

» "Off" (Pois) tulee nayttoon, kun

nappainlukko on poistettu kaytosta.

Nayton kirkkausasetuksen

asettaminen

(Tama ominaisuus on valinnainen. Sit ei

valttamatta Ioydy tuotteestasi.)

1. Kosketa :&-nappaintd, kunnes nakyviin
tulee d-01, d-02 tai d-03 nayton
kirkkautta vastaamaan.

2. Aseta haluttu kirkkaus = /== -n3pp&imilla.

» Asettamasi aika on aktiivinen lyhyen aikaa.

33/FI



Ruoanlaittoaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat ohjeellisia.
Ajat voivat vaihdella ruoan
[ampdtilan, koostumuksen, tyypin
samoain kuin omien
ruoanlaittokaytantojesi mukaan.

Kakkua tasolla

Yksi pelti

Uunipeltix

Leivonta ja paahtaminen

Ensimmainen teline uunissa on

alateline.

180

25 ..

30

Kakkuja vuoassa

Yksi pelti

Kakkuvuoka ja
uuniritild=*

180

40 ..

50

Pienet kakut

Yksi pelti

Uunipeltix

160

25 ...

35

Yksi pelti

Uunipelti*

150

30 ...

40

2 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*

150

35 ..

50

3 peltia

T-Uunipelti*
3-Leivinpelti*
5-Uunipannux

150

35 ..

50

Sokerikakku

Yksi pelti

Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja
uuniritila*

160

25 ..

35

Yksi pelti

Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja
uuniritild=*

150

30 ...

40

2 peltia

1-Pyorea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja
uuniritila=*
4-Pydrea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja
leivinpeltix*

@

150

35 ..

45

Pikkuleivat

Yksi pelti

Leivinpelti*

180

25 ...

30

2 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*

& [

180

30 ...

40

3 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*
5-Uunipannux

@

180

35 ..

45

Taikinaleivonnainen

Yksi pelti

Uunipeltix

200

30 ...

40

2 peltia

1-Leivinpelti*
5-Uunipelti*

@ [

200

45 ..

55

3 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*
5-Uunipannux

&

1-83-5

200

55 ... 65

Ravitseva
leivonnainen

Yksi pelti

Uunipelti*

200

25 .

.35

2 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*

B U

200

35 ..

.45

3 peltia

1-Leivinpelti*
3-Uunipelti*
5-Uunipannux

@

190

45 ..

.55
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apanleipa si pelti unipelti
Lasagne Yksi pelti Suorakulmainen 200 30..
lasi-/metallivuoka ja
uuniritila*
Pizza Yksi pelti Uunipeltix 200 ... 220 15..20
Pihvi (kokonainen) / | Yksi pelti 25 min 100...120
paisti S 250/max,
Uunipeltix sitten 180 ...
190
Lampaan viulu Yksi pelti 25 min 70..90
(pata) Uunipelti* 250/max,
sitten 190
Yksi pelti 25 min 60 ... 80
Uunipelti* 250/max,
sitten 190
Paistettu broileri Yksi pelti 15 min 60 ... 80
(1,8-2 kg) Lo 250/max,
Uunipeltix sitten 180 ...
190
Yksi pelti 15 min 60 ... 80
S 250/max,
Uunipeltix sitten 180 ...
190
Kalkkuna (5.5 kg) Yksi pelti 25 min 150 ... 210
L 250/max,
Uunipeltix & sitten 180 ...
190
Yksi pelti 25 min 150...270
S - 250/max,
Uunipeltix sitten 180 ...
190
Kala Yksi pelti Uunipeltix (&) 200 20 .30
Yksi pelti Uunipelti* &) 200 20..30
Esilammitysta suositellaan kaikille ruoille.
* Naitd lisdvarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
+ N3ita lisdvarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja
leivontavalineitd myyvasta liikkeestd.

Testiaterioiden paistotaulukko
Tarkastuslaitosten tuotetestauksen
helpottamiseksi taman taulukon ateriat on

valmistettu standardin EN 60350-1
mukaisella tavalla.

Murokeksi Yksi pelti Uunipeltix - 140 20..30
Vksi pelti Uunipeltix 140 20..30
2 peltia T-Uunipelti* @ 140 20..30
3-Leivinpelti*
3 peltia T-Uunipelti* 140 25..35
3-Leivinpelti*
5-Uunipannux
Pienet kakut | Yksi pelti Uunipeltix 160 25..35
Yksi pelti Uunipelti* 150 30..40
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2 peltia 1-Leivinpelti*

3-Uunipelti*

3 150 35...50

3 peltia T-Uunipelti*
3-Leivinpelti*

5-Uunipannux

150 35...50

Sokerikakku | Yksi pelti PyGrea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja

uuniritila=*

3 160 25..35

Yksi pelti PyGrea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja

uuniritila=*

2 150 30...40

2 peltia 1-Pyored
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja
uuniritila=*
4-Pydrea
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja
leivinpeltix*

7

150 35..45

Omenapiiras | Yksi pelti PyGred, musta
metalliastia
(halkaisija 20 cm) ja

uuniritila=*

2 180 50 ... 60

Yksi pelti PyGred, musta
metalliastia
(halkaisija 20 cm) ja

uuniritila=*

2 170 50 ... 60

2 peltia 1-Pyored, musta
metalliastia
(halkaisija 20 cm) ja
uuniritila=*
4-Pydrea, musta
metalliastia
(halkaisija 20 cm) ja
leivonnaispelti+*

170 50 ... 60

Esilammitysta suositellaan kaikille ruoille.

* Naitd lisdvarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
+ N3ita lisdvarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja

leivontavalineitd myyvasta liikkeestd.

Kakunleivontavihjeita

+ Jos kakku on liian kuivaa, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhenna
paistoaikaa.

+ Jos kakku on kostea, kayta vahemman
nestettd tai laske lampdtilaan 10 °C.

+ Jos kakku on liilan tumma pinnalta aseta
se alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisda paistoaikaa.

+ Jos kakku on paistunut hyvin sisalta,
mutta on tahmea ulkopuolelta, kayta
vahemman nestettd, laske lampdtilaa ja
lisda paistoaikaa.

36/FI

Leivontavihjeita

Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhenna
paistoaikaa. Kostuta taikinakerroksia
maidosta, 6ljysta, kananmunasta ja
jogurtista tehdylla seoksella.

Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa
aikaa, tarkista, ettei taikinan paksuus ylita
pellin korkeutta.

Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu liikaa
mutta alaosa ei ole paistunut kunnolla,
varmista, ettd leivonnaisessa kaytettya
kastiketta ei ole liikaa leivonnaisen



pohjalla. Pyri levittamaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten valiin ja
leivonnaisen paalle tasaisen paiston
varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen paistotaulukon
ohjeistaman tilan ja lampatilan
mukaan. Jos leivonnaisen alaosa ei
edelleenkdan paistu riittavasti, aseta
pelti yhta tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

+ Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se
kuivuu liikkaa, paista se kannellisessa
astiassa pellin asemesta. Suljetut astiat
séilyttavat ruokalajin nesteet.

+ Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla,
keitd kasvikset etukateen ja kasittele
purkkiruoan tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kayttaminen

Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal!

Sahkogrillilla grillaaminen

Grillin kytkeminen paille

1. Kierra toimintovalitsin halutun
grillisymbolin kohdalle.

2. Valitse sen jalkeen haluttu
grillauslampdatila.

3.Jos on tarpeen, suorita noin viiden
minuutin esilammitys.

» LAdmpaotilan valo syttyy.

Grillin sammuttaminen
1. Kierra toimintovalitsin off (yla) -asentoon.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
& aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan
sopivia elintarvikkeita.
Al3 sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tama on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Kala Uuniritila 4.5 250/max 20...25 min.
Viipaloitu broileri Uuniritila 4.5 250/max 25...35 min.
Lampaankyljykset Uuniritild 4.5 250/max 20...25 min.
Paahtopaisti Uuniritila 4.5 250/max 25..30 min.*
Vasikankyljykset Uuniritila 4.5 250/max 25..30 min.*
Paahtoleipa * Uuniritild 4 250/max 1..3min.

* riippuen paksuudesta

*Esilammita 5 minuutin ajan.

++Jos tuotteesi grillin Iampatilaa ei voida saataa, grilli toimii suositellussa lampotilassa.

Tarkastuslaitosten tuotetestauksen
helpottamiseksi taman taulukon ateriat on

p

valmistettu standardin EN 60350-1
mukaisella tavalla.

Lihapullat Uuniritila
(naudanliha) -

12 palat

250/max 25..35min

K&aanna ruoka, kun 2/3 grillausajasta on kulunut.

Esilammitysta suositellaan kaikille paahdetuille ruoille n. 5 minuutin ajan.
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Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet
A Yeiset varoitukset

Anna tuotteen jadhtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Al3 levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tdma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

Laite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. N&in
ruokaja@gmien puhdistaminen on helppoa
ja ndiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

Ala kayta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita tai
terdvia esineitd puhdistuksen aikana.
Puhdistuksessa jokaisen kayton jélkeen ei
tarvita erikoispuhdistusaineita. Puhdista
tuote astianpesuaineella, [Ampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

Ald puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Keittotasolle:

Hapan lika, kuten maito, tomaattipasta ja
0Oljy, voi aiheuttaa pysyvia tahroja
keittotasoihin ja polttimien/keittolevyjen
osiin. Puhdista ylivuotoiset nesteet heti
keittotason jaahdyttamisen jalkeen
sammuttamalla se.

Inox ja ruostumaton teras

Ald kayta happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
voi muuttua ajan myGota. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton
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jalkeen ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeella saippualla
(naarmuttamaton), inox-pinnoille
sopivalla puhdistusaineella ja pyyhi
yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittomasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

+ Puhdista emalipinnat kayton jalkeen
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeell&.

+ Jos tuotteessa on helppo
hoyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston talla toiminnolla.
(Katso osa "Helppo hoyrypuhdistus”)

+ Saat kayttaa tuotemerkin verkkosivustolla
suositeltavaa uunin sisatilohin ja grilliin
tarkoitettua puhdistusainetta sek&d
hankaussientd, joka ei naarmuta. Ala
kayta ulkoisia uunin puhdistusaineita.

+ Uunin on oltava jaahtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa tulipalovaaran
ja vaurioittaa emalipintoja.

Katalyyttipinnat

+ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

+ Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia ei
tule puhdistaa.

+ Katalyyttipinnat imevat 6ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja alkavat
kiiltamaan, kun pinta on kostunut oljysta.
Suosittelemme tassa tilanteessa osien
vaihtamista.

Lasipinnat

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.



+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijagmat (keltaiset tahrat)
lasipinnalta kaupallisesti saatavissa
olevalla kalkinpoistoaineella, tai
esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittavan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeell3.

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etté laitteen osien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja ettd niissa ei ole
puhdistusainejaamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

Varusteiden puhdistus

Ellei kayttdohjeessa ole muutoin ilmoitettu,

ala pese tuotteen varusteita
astianpesukoneessa.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen
puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”
osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla

olevien ohjeiden mukaan erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

+ Ala kayta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmeélla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Ala irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)
Noudata kohdassa "Yleiset puhdistustiedot”
olevia ohjeita uunin pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia. Vaihtelee
mallin mukaan. Jos kyseessa on
katalyyttinen seing, katso lisatietoja osasta
"Katalyyttiset seinat”.

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen siséseinien puhdistamista.
Suosita sitten puhdistus noudattamalla
osassa "Yleiset puhdistustiedot” olevia
ohjeita sisaseinatyypin mukaan.

Sivulankahyllyjen irrotus:(Vaihtelevat

laitemallin mukaan.)

(Tama ominaisuus on valinnainen. Sit ei

valttamatta Ioydy tuotteestasi.)

1. Irrota sivutelineen etuosa vetamalla sita
sivuseinasta vastakkaiseen suuntaan.

2. Irrota sivuteline kokonaan

39/FI



Helppo hoyrypuhdistus

Se varmistaa helpon puhdistuksen, koska

lika (kun ei ole odotettu liian kauan)

pehmenee hdyryssa, joka muodostuu uunin

sisalla ja uunin sisapintoihin kertyy

vesipisaroita.

1. Irrota uunista kaikki lisdvarusteet.

2. Lisaa uuninpellille 500 ml vetta ja aseta se
uunin 2. tasolle.

3. Aseta uuni helppo hoyrypuhdistus ja
kuumenna 100 °C lammdssa 25 minuutin
ajan.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisapinnat
kostealla sienell tai liinalla.

5. Kayta puhdistukseen Iamminta vetta ja

pesuaineliuosta, pehme&a liinaa tai sienta

ja kuivaukseen kuivaa liinaa.

Helppo hoyrypuhdistus -tilaa
kaytettaessa uunipellille uunissa
olevien lievien rucka-/likaja@mien
pehmentamistd varten asetettu vesi
hoyrystyy ja kertyy uunin seiniin ja
luukun sisemman lasin pintaan.
Tasta johtuen uunin sisapinnoilta
saattaa tippua vettd, kun sen luukku
avataan. Pyyhi pinnoille tiivistynyt
vesi pois valittdmasti uunin luukun
avaamisen jalkeen.
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Uuninluukun puhdistus

Ald kayta hankaavia puhdistusaineita,
metallikaapimia, terdsvillaa tai
valkaisuaineita uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus” ja "Luukun sisélasin
irrotus”. Kun luukun sisélasit on irrotettu,
puhdista ne astianpesuaineella, lampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeell tai sienelld
ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi
viinietikalla ja huuhtele se sitten,
mahdollisten kalkkijadmien poistamiseksi.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (7).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2)
etuluukun oikealla ja vasemmalla puolella
painamalla niita alas, kuten kuvassa on
naytetty.

Luukku

Saranan lukko (suljettu)

Uuni

Saranan lukko (avattu asema)

3. Avaa etuluukku puoliksi auki.




4. Poista etuluukku vetamalla sita ylospain,
jolloin luukku vapautuu oikeasta ja
vasemmasta saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut
vaiheet tulee suorittaa
vastakkaisessa jarjestyksessa luukun
takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeita saranakotelossa,
kun asennat luukun takaisin
paikoilleen.

Luukun sisdlasin irrottaminen
(Tama ominaisuus on valinnainen. Sit ei
valttamatta Ioydy tuotteestasi.)
Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa
puhdistusta varten.

1. Avaa uuninluukku.

2.Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun
ylaosaan asennettu muovinen osa.

3. Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia
(1) hieman suuntaan A ja veda se ulos
suunnassa B.

1 Sisin lasipaneeli

2+ Sisdlasipaneeli (Sitd ei valttamatta Ioydy

tuotteestasi.)

4. Jos tuotteesi on varustettu
sisalasipaneelilla (2); Poista
sisalasipaneeli (2) toistamalla sama
toimenpide.

5.Ensimmainen vaihe oven kokoamisessa
on sisalasipaneelin uudelleen
asentaminen (2). Aseta lasipaneelin
viistetty kulma niin, etta se nojaa
muovisen raon viistettyyn kulmaan. (Jos
tuotteesi on varustettu sisalasipaneelilla).
Sisalasipaneeli (2) on asennettava
muoviseen rakoon lahella sisinta
lasipaneelia (1).

6. Kun asennat sisimman lasipaneelin (1),
varmista, ettd paneelin painettu puoli on
kohti toista sisdlasipaneelia. On tarkeaa
asettaa sisimman lasipaneelin (1)
alakulman alempaan muovirakoon.

7. Tyénna muoviosaa kohti kehystéd, kunnes
kuulet "naksahduksen”.

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista se
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienell ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin valo ei
toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla tavalla.

Uunin lampun vaihto

AYIeiset varoitukset

+ Sahkadiskunvaaran valttamiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota virtaliitin
ja anna uunin jaahtya. Kuumat pinnat
voivat aiheuttaa palovammojal

+ Tassa uunissa kaytetaan hehkulamppua,
jonka teho on alle 40 W, korkeus alle 60
mm, halkaisija alle 30 mm tai
halogeenilamppua, jonka kanta on G9,
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teho alle 60 W. Lamput soveltuvat
kaytettavaksi yli 300 ° C lampdtiloissa.
Uunin lamput voi hankkia valtuutetulta
huoltoliikkeelté tai teknikolta, jolla on
lisenssi.

+ Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

+ Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttoon huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

+ Tassa laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampdatiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2. Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyyppi (B) on
kaytossa, veda se ulos kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen.

4. Asenna lasisuoja.
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Jos uunissa on nelionmuotoinen
lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2. Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

3. Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.

4. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja
vaihda se uuteen. Jos tyyppi (B) on
kaytossa, veda se ulos kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen.

5. Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.



B Vianetsinta

Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa aanta. >>> Tama ei ole
vika.

Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai
aktivoi se uudelleen tarvittaessa.

Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

Jos néyttoon ei syty valoa, kun kytket lieden paalle. >>> Kytke laite irti virtakatkaisijasta.
Odota 20 sekuntia ja kytke takaisin.

Ylikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jaghtya.

Ruoanlaittoaistia ei ole sopiva. >>> Tarkista astia.

Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkét. Tarkista sulaketaulun sulakkeet.
_Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

‘Uunia el ole ehk asetettu kayttamaan tiettya kypsennystoimintoa ja/tai lampétilaa. >>>
Aseta uuni kdyttdmaan tiettya kypsennystoimintoa ja/tai lampdtilaa.
Ajastimella varustetuissa malleissa ajastinta ei ole sdadetty. >>> Sd4da aika.
(mikroaaltouunilla varustetuissa laitteissa ajastin ohjaa vain mikroaaltouunia.)
Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkét. Tarkista sulaketaulun sulakkeet.
_Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.
-F_symboli nakyy keittoalueen naytoss
- Etole asettanut kattilaa aktiviselle kerttoalueelle. >>> Tarkista onko keittoalueella kattila.
+ Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko
ruoanlaittoastia induktiolieden kanssa yhteensopiva.
+ Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittavan levea
keittoalueelle. >>> Valitse riittavan leved astia ja keskita astia oikein keittoalueelle.
:Ruoanlaittoastia tai keittoalue on ylikuumentunut. >>> Anna niiden jaghtya.
Valittu keittoalue kytkeytyy pois paalta kesken kayton.
« Valitun keittoalueen ruoanlaittoaika voi olla kulunut. >>> Voit asettaa uuden
ruoanlaittoajan ja pa&ttaa ruoanlaiton.
+ Ylikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jaahtya.
« Esine saattaa peittdé kosketuspaneelin. >>> Ota esine pois paneelilta.

+ Ruoanlaittoaistia el ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko
ruoanlaittoastia induktiolieden kanssa yhteensopiva.

* Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittdvan levea

elle.

+ Alemmin on tapahtunut sahkokatkos. >>> Saada aika / Sammuta laite ja I<ytl<é€ se
takaisin péélle.

Jos et pysty korjaamaan ongelmaa noudatettuasi témén osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan tai jalleenmyyjaan. Ala yrita korjata viallista laitetta
itse.
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Las denna bruksanvisning forst!

Basta kund,

Tack for att du har valt att kopa en Blomberg-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt fran
produkten som har tillverkats med hog kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den har
bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument noggrant innan du anvander
produkten och behéll den for framtida referens. Om du ger produkten till nAgon annan ska du
se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Folj alla varningar och informationen i
bruksanvisningen.

Kom ihag att den har bruksanvisningen dven kan galla flera andra modeller. Skillnader mellan
modeller ar uttryckligen angivna i den har bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den har bruksanvisningen anvands féljande symboler:

Viktig information eller anvandbara anvandartips.

Varning for situationer som kan vara livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

e 4

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och

miljo

Det har avsnittet innehaller

sakerhetsinstruktioner som

hjalper dig att undvika skador
pa person och egendom. Om
du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att
gora garantin ogiltig.

Allman sakerhet

- Den har enheten kan
anvandas av barn fran 8 ar
och personer med nedsatt
fysisk, kanslomassig eller
mental formaga, eller
avsaknad av erfarenhet och
kunskap om de har fatt
tillracklig overvakning eller
tillrackliga instruktioner
gallande anvandning av
enheten pa ett sakert satt
och om de forstar vilka risker
som finns inbegripna.

Barn far inte leka med
enheten. Rengodring och
anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan
overvakning.

- Apparaten bor inte anvandas
av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk,
kanslomassig eller mental
formaga, eller avsaknad av
erfarenhet och kunskaper,
om de inte har genomgatt
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utbildning eller fatt
instruktioner.

Barn far inte leka med
enheten.

- Om produkten overlamnas

till nagon for personligt bruk
eller for
andrahandsanvandning, ska
man ocksa overlamna
bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och
delar.

- Placera aldrig produkten pa

ett golv med
heltackningsmatta. Det kan
leda till att luftflodet mellan
produkten blir for litet och att
elektriska delar Gverhettas.
Detta orsakar problem med
produkten.

- Installation och reparation

maste alltid utforas av
auktoriserade serviceombud.
Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador som
uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora
garantin ogiltig. Fore
installation, las
instruktionerna noggrant.



- Anvand inte produkten om
den ar defekt eller har nagra
synliga skador.

- Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje
anvandning.

Elsakerhet
- Om produkten ar behaftad
med fel far den inte
anvandas om den inte
repareras av det behoriga
serviceombudet. Du kan fa
en elektrisk stot!

- Anslut endast produkten till
ett jordat uttag med
spanning och skydd enligt
specifikationerna i Tekniska
specifikationer. Den jordade
installationen ska goras av
en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands

med eller utan transformator.

Vart foretag ska inte hallas
ansvarigt for nagra problem
som uppkommer pa grund
av att jordningen inte har
skett i enlighet med lokala
regler.

- Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Du kan fa en
elektrisk stot!

- Produkten maste kopplas ur
under installation, underhall,
rengoring och reparation.

. Om stromsladden ar skadad

maste den bytas av
tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande
behoriga personer for att
undvika fara.

- Enheten maste installeras sa

att den har helt frankopplad
fran natverket. Separationen
maste goras antingen via en
kontakt for huvudstrom eller
en kontakt som ar inbyggd |
den fasta elinstallationen, |
enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

- Den bakre ytan pa ugnen blir

mycket varm nar den
anvands. Se till att ingen
elanslutning har kontakt med
den bakre ytan, det kan
orsaka skador pa
kopplingarna.

- Klam inte stromsladden

mellan ugnsluckan och
ramen, och lat den aldrig
|6pa over de heta ytorna.
Annars kan kabelisoleringen
smalta och orsaka brand
som resultat av kortslutning.

- Allt arbete med elektrisk

utrustning och elsystem far
bara utforas av behoriga
fackman.

- Vid skada slar du av

produkten och kopplar bort
den fran stromkallan. For att
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gora detta stanger du av
sakringen hemma.

- Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

- VARNING: Apparaten och
dess tillbehor blir heta vid
anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn
under 8 ar ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar
under uppsikt.

- Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller
anvandning av droger.

- Var forsiktig vid anvandning
av alkoholhaltiga drycker i
maten. Alkohol omvandlas
till anga i hoga temperaturer
och kan antanda om den
kommer i kontakt med heta
ytor.

- Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna
kan bli heta under
anvandningen.

- Under anvandning blir
apparaten het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti
ugnen.

- Hall alla ventiler fria fran
hinder.
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- Varm inte o6ppnade

konservburkar eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som bildas i burken kan gora
att den spricker.

- Placera inga bakplatar,

tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten.
Varmeackumulationen kan
skada ugnens underdel.

- Anvand inte

rengoringsmedel med hog
slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom
de kan repa ytan, vilket kan
resultera i att glaset spricker.

- Anvand inte angrengorare for

att rengora apparaten, det
kan orsaka elektrisk stot.

- (Varierar beroende pa

modell.)

Placera ugnsgallret och
platen ordentligt pa de
falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller
dropplaten ordentligt pa
falsen. Dra ugnsgallret eller
dropplaten mellan 2 skenor
och se till att de ar i balans
innan du placerar maten pa
(se foljande bild).



- Anvand inte produkten om
glaset pa ugnsluckan ar
borttaget eller sprucket.

- Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in
mat i eller tar ut mat fran den
heta ugnen.

- Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller pa
ugnstillbehoret (form, galler
etc.) tillsammans med

maten och stall sedan in allti
den forvarmda ugnen. Ta
bort de overflodiga delarna
av bakplatspappret fran
ugnstillbehoret eller karlet for
att forhindra risken att
overflodet vidror ugnens

varmeelement. Anvand aldrig
bakplatspapper i en
arbetstemperatur som ar
hogre an det angivna vardet
for bakplatspappret. Placera
aldrig bakplatspappret direkt
pa ugnens botten.

- VARNING: Se till att

apparatens natsladd ar
urkopplad eller att
strombrytaren ar avstangd
innan lampan byts ut for att
undvika elektriska stotar.

- Apparaten far inte placeras

bakom en dekorativ dorr for
att undvika overhettning.

- Produkten maste placeras

direkt pa golvet. Den far inte
placeras pa en basenhet eller
pedestal.

- VARNING: Obevakad

tillagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farlig och
kan resultera i brand. Forsok
ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan
lagorna med exempelvis ett
lock eller en brandfilt.

. VAR FORSIKTIG:

Tillagningsprocessen maste
overvakas. En kort
tillagningsprocess maste
overvakas kontinuerligt.

- VARNING: Brandrisk: Forvara

inte foremal pa plattorna.
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- VARNING: Om ytan ar repig
ska du stanga av apparaten
for att undvika risk for
elektrisk kortslutning.

- I handelse av att
varmeplattans glas gatt
sonder: Stang omedelbart av
alla brannare och alla
elektriska varmeelement och
isolera maskinen fran
stromforsorjningen. Ror inte
maskinens yta. Anvand inte
maskinen.

- Efter anvandning stanger du

av hallelementen via reglaget.

Forlita dig inte pa
panoreringsdetektorn.

- Metallforemal, sasom knivar,
gafflar, skedar och lock far
inte placeras pa hallens yta,
eftersom de kan bli heta,

- Angtryck som samlas pa
grund av fukten i stekhallens
yta eller langst ned |
kastrullen kan gora att
kastrullen borjar rora sig. Se
darfor till att hallens yta och
botten pa krukorna alltid ar
torra.

- Plattorna ar utrustade med
induktionsteknik.
Induktionshallen som bade
sparar tid och pengar maste
anvandas med kastruller
som passar for tillagning
med induktionshall; annars
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fungerar inte plattorna. Se.
Allméan information om tillagning,

sidan 19, valja kastruller.

. Eftersom induktionshallar

skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan for manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

- Lagg inte elektroniska

produkter som
mobiltelefoner, surfplattor,
datorer pa induktionshallen.
Din produkt kan vara skadad.

- VARNING: Anvand bara

hallskydd som designats av
tillverkaren till enheten eller
som indikeras av tillverkaren
av enheten enligt
instruktionerna for
anvandning eller passar eller
hallskydd som levereras med
enheten. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

Brandskyddsatgarder;

- Kontrollera att kontakten
sitter fast ordentligt i uttaget
for att undvika gnistbildning.

- Anvand inte skadade eller

kapade sladdar eller
forlangningssladd, utover
originalkabeln.

- Kontrollera att vare sig

vatska eller fukt forekommer
pa uttaget som ar inkopplat i
produkten.



Avsedd anvandning

- Den har produkten ar avsedd
for anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar
inte tillradligt.

- VAR FORSIKTIG: Den har
enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte
anvandas i andra syften,
exempelvis for
rumsuppvarmning.

- Den har produkten ska inte
anvandas for att varma
tallrikar under grillen, hanga
handdukar och disktrasor etc
pa handtag, eller for torkning
och varmning.

- Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas
av felaktig anvandning eller
felhantering.

- Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning,
stekning och grillning av mat.

Barnsakerhet

- VARNING: Tillbehoren kan bli
mycket heta under
anvandning. Sma barn ska
hallas borta.

- Forpackningsmaterial ar
farliga for barn. Hall barn
borta fran
forpackningsmaterial.
Avyttra alla delar pa
forpackningen enligt
miljostandarder.

- Elektriska produkter ar farliga
for barn. Barn ska inte vara
nara produkten nar den
anvands och de far inte leka
med produkten.

- Placera inga foremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

- Nar luckan ar 6ppen ska du
inte lagga nagra tunga
foremal pa den och inte lata
barn satta sig pa den. Ungen
kan valta eller sa kan luckan
skadas.

Barnlas

(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns pa din produkt.)

Spisen har ett barnlassystem
pa ugnsluckan.

For att oppna ugnsluckan, Dra
plast knappen nagot upp och
dra i dorrhandtaget.

Nar du stanger luckan sa
aktiveras barnlaset
automatiskt.
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Avfallshantering av den uttjanta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter:

Den har produkten galler under EU WEEE-
direktivet (2012/19/EU). Den har produkten
ar forsedd med en klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och
elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten far
inte slangas i hushéllssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
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elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om narmaste
atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller férbjudna
material som anges i direktiven.

AvfaIIshanterlng av emballage
+ Emballaget &r farligt for barn. Forvara
emballaget pa en saker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den har
produkten ar tillverkat av atervinningsbart
material. Sortera och avfallshantera det i
enlighet med lokala lagar och regler
gallande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.



A Alimén Information

Oversikt

1 Fréamre lucka 8 Flaktmotor (bakom platta i stal)

2 Handtag 9 Lampa

3 Under del 10 Grillvarmeelement

4 Trag 11 Hyllpositioner (Denna funktion finns som
5 Tradhylla tillval. Den kanske inte finns pa din

6 Kontrollpanel produkt.)

7 Brannarplatta

Varningslampa
Funktionsreglage
Digital timer
Termostatreglage

B R
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Forpackningens innehall

Vilka tillboehdr som medfdljer kan
variera beroende pa modell. Alla
tillbehdr som beskrivs i den har
bruksanvisningen kanske inte foljer
med din produkt.

1. Bruksanvisning

2.Langpanna
Anvands for bakverk, stora stekar, saftiga
ratter och for att samla upp fett vid
grillning.

3. Kakplat
Anvands for bakverk, sdsom kakor och
kex.

4. Galler
Anvands vid grillning och for att placera
mat som ska bakas, grillas eller tillagas i
grytliknande karl.
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5. Placera ugnsgallret och platen ordentligt
pa de teleskopiska falsarna
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns pa din produkt.)
De teleskopiska gallren gor det majligt for
dig att installera och ta bort platar och
grillgaller pa ett enkelt satt.
Nar du anvander platen och grillgallret
med de teleskopiska gallren ska du se till
att stiften i bakre delen av de teleskopiska
gallren star mot kanterna pa grillgallret
och platen.




Tekniska specifikationer

ALLMANT

Yttre matt (hojd/bredd/djup)

min. 843 mm max. 940/594 mm/606 mm

Volt/frekvens 380-415V 2N~ / 380-415 V 3N~ 50 Hz
Total energiférbrukning 9,7 kW
Kabeltyp/sektion min.HO5VV-FG

5 x 4 mm?
HALL
Brannare
Vanster bak Induktionsplatta
Dimension 180 mm
Energi 2000/2300 W
Vanster fram Induktionsplatta
Dimension 180 mm
Energi 2000/2300 W
Hoger fram Induktionsplatta
Dimension 145 mm
Energi 1600/1800 W
Hoger bak Induktionsplatta
Dimension 210 mm
Energi 2000/2300 W
UGN/GRILL
Huvudugn Multifunktionsugn
Innerlampa 15 256 W

2,2 kW

Grillenergiférbrukning
#

Grundlaggande information: Information om energiangivelser for elektriska ugnar anges i
enlighet med EN 60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa varden bestams under
standardladdning med 6ver-undervarme eller varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestams i enlighet med féljande prioritering, beroende pa om
produkten har funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo langsamt
tillagning, 3- Turbotillagning, 4- Varmlufts under/6ver, 5-Over- och undervarme.

De tekniska specifikationerna kan

andras utan foregaende meddelande,

for att forbattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har bruksanvisningen

ar endast i beskrivande syfte och
kanske inte exakt stammer Gverens
med din produkt.

Varden péa produktetiketter och i
medfdljande dokumentation ar
hamtade fran laboratorieférhallanden
i enlighet med relevanta standarder.
Dessa vérden kan variera beroende
pa anvandnings- och
miljoforhallanden.
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E Installation

Produkten maste installeras av en behorig
person i enlighet med géllande regler.
Annars kommer garantin att bli ogiltig.
Tillverkaren kan inte héallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade personer och
kan g6ra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och

elinstallationen for produkten ligger

pa kundens ansvar.

Produkten méste installeras i
enlighet med lokala lagar och regler
avseende el och gas.

Innan installation ska du kontrollera
produkten visuellt att den inte &r
defekt. Om den har defekt ska den
inte installeras.

Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

For att sakerstélla att kritiska glapp bevaras
under produkten rekommenderar vi att den
har produkten monteras pé ett stabilt
underlag och att fotterna inte sjunker ned i
nagon matta eller mjukt underlag.
Koksgolvet maste kunna bara vikten av
enheten plus den extra vikten av spis och
ugn och mat.

£

£ | s ]
£ , []

[an]
£ i )
E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
S — r— - e
<, ; X
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+ Denna produkt &ar en klass 1-enhet enligt
EN 30-1-7standard, dvs. den kan placeras
med bakre och ena sidan av
koksvaggarna, koksmabler eller annan
utrustning. Koksmabler eller utrustning pa
andra sidean far bara vara av samma
storlek eller mindre.

+ Den kan anvandas med sidoskap pa
vardera sidan, men med ett minsta
avstand pa 400 mm ovanfor spisplattans
niva for att medge ett spel pa 65 mm
mellan enheten och valfri vagg,
utskjutande del eller stort skap.

+ Den kan dven anvandas i fritt stdende
position. Tillat ett minsta avstand pa 750
mm Gver hallens yta.

+ (¥) Om en matlagningsflakt ska installeras
ovanfor spisen, se tillverkaranvisningarna
for spisen géllande installationshdjd. Om
det inte definieras nagon storlek i huven,
bor denna hojd vara minst 650 mm.

+ Alla kdksmaobler intill enheten maste vara
varmeresistenta (upp till 100 °C min.).

Installation och anslutning
Produkten far bara installeras och anslutas i
enlighet med gallande installationskrav.

Installera inte produkten intill kylskap
eller frys. Varme som produkten
avger Okar energiférbrukningen for
kylapparater.
+ B&r produkten tillsammans med minst tva
personer.
+ Produkten maéste placeras direkt pa golvet.
Den far inte placeras pa en basenhet eller
pedestal.

Anvand inte luckan och/eller
handtaget nar du lyfter eller flyttar
produkten. Dorren, handtagen och
gangjarnen kan skadas.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som ar
skyddat av en automatsakring av Iamplig
kapacitet, i enlighet med "Tekniska
specifikationer”. Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med eller utan
transformator. Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador som uppstatt pa grund



av att produkten har anvands utan en jordad poler pa denna frankopplingsenhet maste

installation, i enlighet med lokala lagar och vara angransande till (inte ovan)

regler. produkten enlighet med IEE-direktiven.
Produkten far endast anslutas till el Om instruktionerna inte fcljs kan det
av en auktoriserad och behdrig orsaka anvandarproblem och det
person. Produktens garantiperiod ogiltigforklarar produktgarantin.
starter efter en korrekt installation. Ytterligare skydd genom en jordfelsbrytare
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig rekommenderas.
fér skador som uppkommit fran Om en kabel medféljer produkten:
arbete som utforts av icke
auktoriserade personer. © ©

Strémsladden far inte klammas,
bojas, klammas eller kommaii
kontakt med produktens heta delar. @-l
En skadad stromsladd maste bytas

ut av en beharig elektriker. Annars
finns risk for elektrisk stot,
kortslutning eller brand!

Stromdata maste Gverensstamma med de

o9

data som anges pa markplaten pa i
produkten. Markplaten finns antingen pa . i
dorren eller sa 6ppnar du den nedre kapan VT R EET
som finns pa enhetens bakre végg beroende 22938 gaysh
2 w53 L 43%s
pa enhetstypen. o 3 - 2
Produktens strdmsladd maste félja vardena g g
i "Tekniska specifikationer”. 380:415V-2N 380415V 3N
Koppla ur produkten fran strémkallan 2. For tvafasanslutning, anslut kablarna
innan du pabdrjar nagot arbete pa efter beskrivningen nedan:
elinstallationen. + Svart kabel = L1 (fas 1)
Du kan fa en elektrisk stot! + Brun kabel = L2 (fas 2)

+ Bla kabel = N (Neutral

+ Gron/gul kabel = (E) (jord)
3. For trefasanslutning, anslut kablarna
efter beskrivningen nedan:

Ansluta stromkabeln

Vid anslutning av kablarna maste du
folja de nationella / lokala elektriska

foreskrifterna samt anvanda lampligt « Brun kabel = L1 (fas 1)

uttag / ledning och stickkontakt for - Gra/Svart kabel = L2 (fas 2)
ugnen. Om produktens - Gra/Svart kabel = L3 (fas 3)
strombegransningar ligger utanfor + Bla kabel = N (Neutral
stromtillforselnivan till stickkontakten . Grin/qul kabel = (E) (jord)

/ ledningen, maste produkten + Tryck produkten mot kéksvaggen.

anslutas direkt via fast elinstallation
utan att anvanda stickkontakt /
ledning.

1. Det ar inte maojligt att koppla fran alla
poler i stromfdrsorjningen, en
frankopplingsenhet med minst 3 mm
kontaktfri yta (sékringar, sakerhetsvaxlar,
kontraktor) maste vara anslutna och alla
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For produkter med nedkylningsflakt
(Den kanske inte finns pa din produkt.

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka
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Kylflakten kyler bade ned kontrollpanelen
och enhetens framsida.

Kylflakten fortsatter att kora i 20-30
minuter efter att ugnen har slagits av.

Slutkontroll
1. Anslut produkten till strommen igen.
2. Kontrollera de elektriska funktionerna.

Framtida transport

+ Spara produktens originalkartong for
framtida transport av produkten. Folj
instruktionerna pa kartongen. Om du inte
har originalkartongen kvar ska du packa in
produkten i bubbelplast eller tjock kartong,
och tejpa ordentligt.

+ For att forhindra att gallret ioch platen nuti
ugnen skadar ugnsluckan ska du placera
en bit kartong pé insida av ugnsluckan
som ligger mot gallren. Tejpa ugnsluckan
mot sidovaggarna.

+ Anvand inte luckan eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allmanna
utseende, om det finns nagra skador
som kan ha uppstatt under transport.



Bl Forberedelser

Tips for att spara energi

Foljande information hjalper dig att anvanda

enheten pa ett ekologiskt satt och spara

energi:

+ Anvand morka eller emaljerade karl i
ugnen eftersom varmeoverforingen blir
battre.

+ Nar du tillagar dina ratter utfér du en
forvarmning om detta rekommenderas i
bruksanvisningen eller receptet.

+ Oppna inte luckan for ofta under
tillagningen.

+ Forsok att inte tillaga mer an en ratt i
ugnen samtidigt. Du kan tillaga eller
placera tva kokkarl pa ugnsgallret.

+ Tillaga mer an en ratt i foljd. Ugnen ar da
redan varm.

+ Du kan spara energi genom att stédnga av
ugnen i nagra minuter innan
tillagningstiden ar slut. Oppna inte
ugnsluckan.

+ Tina upp fryst mat fore tillagning.

+ Anvand kastruller/pannor med lock for
tillagningen. Om det inte finns nagra lock
kan energiférbrukningen dka med 4
ganger.

+ Valj den brannare som passar bast for
kastrullens undersida. Valj alltid ratt
kastrullstorlek for dina réatter. Stora
kastruller kraver mer energi.

+ Se till att anvanda kastruller med platt
botten vid tillagning med elektriska hallar.
Kastruller med tjock botten ger battre
varmeledning. Du kan fa
energibesparingar pa upp till 1/3.

+ Kastruller och karl maste passa med
tillagningszonerna. Undersidan av
kastruller och kérl far inte vara mindre &n
brannaren.

+ Hall tillagningszonerna och kastrullernas
undersida rena. Smuts minskar
varmeledningen mellan tillagningszonen
och kastrullens undersida.

+ Information om energieffektivitet enligt EU
66/2014 finns pa produktbladet som
medfdljer produkten.

Initial anvandning
Tidsinstallning

Om du goér nagra andringar kommer
respektive symbol att blinka.

Tryck pa =/ for att stalla in tiden pa
dagen efter det att ugnen ar spanningssatt
for forsta gangen.
For pekkontrollmodeller, tryck pa i&
férst och anvand sedan = / == for att
stalla in tiden pa dagen.

Bekrafta instaliningen genom att réra vid (&
symbolen vanta 4 sekunder utan att réra
nagra knappar for att bekréfta.

1 23 4 5 6

® gy eco

bl = o &

12 1 10 9 8 7

Justeringsknapp
Symbol for knapplas
Klocksymbol
Larmvolym symbol *
Ekolages symbol
Plusknapp

Minusknapp

Tids pajsymbol
Alarmsymbol
Tillagningstiden slut*
Symbol for tillagningstid
Programknapp
(Varierar beroende pa modell.)

O ~N O o wN -

—_ 4 o ©
N — O

*

Om den forsta tiden inte ar installd,
kommer klockan I6pa fran och med

12:00 0ch® symbolen visas. Den
har symbolen forsvinner sa fort tiden
har stallts in.

17/SV



De aktuella tidsinstallningarna
avbryts vid strémavbrott. De behdver
justeras om.

Den forsta rengdringen av produkten

Ytan kan skadas av vissa
rengoringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengoringsmedel, skurpulver/-mjoélk
eller nagra vassa foremal under
rengoring.

1. Avlagsna allt forpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en
fuktig trasa eller svamp och torka sedan
med en torr trasa.

Initial uppvarmning

varm upp enheten i omkring 30 minuter och

sla sedan av den. Pa det har sattet branns

matrester bort och avlagsnas.

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den
anvands. Ror aldrig vid de heta
brannarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall barn
borta fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar
nar du satter in mat i eller tar ut mat
fran den heta ugnen.
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Elektrisk ugn

1. Ta ut alla bakplatar och galler fran ugnen.

2. Stang ugnsluckan.

3.Valj positionen Fast.

4.Valj den hogsta effekten for grillen; se Sa
hér anvander du den elektriska ugnen,
sidan 28.

5.Kor ugnenii cirka 30 minuter.

6. Stanga av ugnen; se Sa har anvénder du
den elektriska ugnen, sidan 28

Grillugn

1. Ta ut alla bakplatar och galler fran ugnen.

2. Stang ugnsluckan.

3.Valj den hogsta effekten for grillen; se S&
hér forbereder du grillen, sidan 35.

4.Kor ugneni cirka 15 minuter.

5. Stanga av grillen, se Sa har forbereder du
grillen, sidan 35

Doft och rok kan utvecklas under ett
par timmar vid forsta anvandningen.
Detta &r normalt. Se till att rummet &r
valventilerat sa att rok och lukt
forsvinner. Undvik direkt inandning
av roken och den lukt som den
sander.



B sa har anvinder du hillen

Allman information om tillagning

Fyll aldrig pannan med olja till mer
& an en tredjedel. Lémna inte hallen
obevakad nar du varmer upp olja.
Overhettade oljor utgér en
brandrisk. Forsok aldrig slacka en
eld med vatten! Om oljan fattar eld
ska du tacka Gver den med en eldfilt
eller fuktig trasa. Sla av hallen om
det ar sakert att gora det och
kontakta brandkaren.

+ Innan du steker eller friterar mat ska du
alltid torka dem val och placera forsiktigt i
het olja. Se till att frusen mat har tinat helt
fore stekningen.

+ Tack inte dver kastrullen du anvander nar
du hettar upp oljan.

+ Placera pannor och kastruller pa ett satt
sé att handtagen inte ligger Gver hallen for
att forhindra att de hettas upp. Placera
inte obalanserade karl och de som latt
valter pa hallen.

+ Placera inte tomma karl pa plattorna som
ar paslagna. De kan skadas.

+ Om en platta anvands utan att en kastrull
eller panna star pa den kan det orsaka
skada pa produkten. Sl av plattorna efter
att tillagningen ar klar.

+ Eftersom produktens yta kan bli het ska
du inte placera karl i plast eller aluminium
pa den.

Rengor eventuella insmalta material pa
ytan omedelbart.

S&dana karl ska inte anvandas for att
forvara mat heller.

+ Anvand bara kastruller och kérl med plan
botten.

+ Placera ratt mang mat i kastrullerna och
pannorna. Detta gor att du inte behover
utféra nagon rengdring i onddan genom
att forhindra att nagot kokar Gver.

Placera inte lock pé plattorna.

Placera karlen pé ett satt s att de ar
centrerade dver plattan. Nar du vill flytta
karlet fran en platta till en annan ska du
lyfta i det och placera det pa plattan
istallet for att dra i det.

Kastrullval

+ Glaskeramikytan ar varmebestandig och
paverkas inte av stora
temperaturskillnader.

+ Anvand inte glaskeramikytan som en
forvaringsplats eller skarbrada.

+ Anvand bara kastruller och pannor med
maskinbehandlad botten. Skarpa kanter
orsakar repor pa ytan.

: . Stank kan skada
keramikytan och
orsaka brand.

Anvand inte karl med
konkav eller konvex
botten.

Anvand bara
kastruller och
pannor med plan
botten. De
sakerstaller enklare
varmedverforing.

"Kokningsbeteendet kan variera beroende
pa kokkarlstyp, storlek pa kokkarlet och
storleken pa tillagningszonen, for ett mer
homogent kokningsbheteende kan ett steg
storre tillagningszoner anvéandas. Att
anvanda en storre tillagningszon har ingen
negativ inverkan pa energiforbrukningen for
induktionshéllen, eftersom varmen endast
skapas i den relevanta kokkarlsarean."

For induktionshallar ska du bara anvanda

karl som passar for induktionstillagning.

Kastrulltest

Anvand foljande metoder for att testa om

kastrullen ar kompatibel med

induktionshallen eller inte.

1. Kastrullen ar kompatibel om undersidan
haller en magnet.

2. Karlet &r kompatibelt om”=Vdet inte
blinkar nar du placerar det pa plattan och
startar hallen.

Du kan anvanda stal, teflon eller alumium i

karl med speciell magnetbotten som

innehaller etiketter eller varningar som
indikerar att karlet ar kompatibelt med
induktionstillagning. Glas- och keramikkarl,
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kastruller och karl i rostfritt stal med
alumiumbotten utan magnetfunktion ska
inte anvandas.

Fokuseringssystem for karlidentifier-
ing

Vid induktionstillagning ska bara det
omrade som tacks av kérlen pa den
relevanta plattan aktiveras. Karlets botten
identifieras direkt av induktionssystemet
och bara den hér zonen varms automatiskt.
Tillagningen avbryts om karlet lyfts fran
plattan under tillagningen. Den valda plattan
och "=l-symbolen blinkar alternerat.

Saker anvandning

Valj inte hoga varmenivaer nar du ska
anvanda ett karl i exempelvis teflon utan olja
eller med mycket lite olja.

Vilja en platta som passar for karlet

Placera inga metallféremal, sasom gafflar,
knivar eller karlskydd pa hallen, eftersom de
blir heta.

Anvand aldrig aluminiumfolie fér
tillagningen. Placera aldrig mat som har
virats in i aluminiumfolie pa plattorna.

Om det finns en ugn under hallen och
den gar kommer sensorerna i hallen
att minska tillagningsnivan eller
stanga av ugnen.

Nar hallen ar pa ska du halla foremal
med magnetfunktion, exempelvis
kreditkort och kassetter, borta fran
hallen.

Stor tillagningszon

@ 28-32

@24 cm @21 cm

Normal tillagningszon
@18 cm

Liten tillagningszon
< 14,5-15 cm

Stor tillagningszon

+ Passar karlet automatiskt.

« Distribuerar effekten perfekt.

+ Erbjuder utmarkt varmefordelning.
Anvands for att tillaga rétter,
sadsom stora pannkakor eller stora
fiskkakor.

Normal tillagningszon

+ Passar karlet
automatiskt.
Distribuerar effekten
perfekt. + Anvands for att
Erbjuder utmarkt
varmefordelning.
Anvands for alla typer
av matlagning.

Liten tillagningszon

+ Anvands for langsam
tillagning (saser,
kramer)

forbereda smé
portioner eller
portioner baserat pa
antal personer.

Anvinda hallen

Tappa inga féremal pa hallen. Aven
sma foremal, exempelvis en
saltstroare, kan skada hallen.
Anvand inte hallen om det finns
sprickor i den. Vatten kan lacka in
genom sprickorna och orsaka
kortslutning.

Vid eventuell skada péa ytan
(exempelvis repor) ska du sla av
produkten direkt for att minimera
risken for elektrisk kortslutning.
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Specifikationer
P&-/Av-knapp
Tangentlas-/barnlasknapp
Timeraktivering/avaktiveringsknapp

Hogeffektinstalining (Snabbstart)
knapp

Rengoringslasknapp

Stopp- och korknapp
Minusknapp

A= KOEPO

Plusknapp

Bilder och figurer ar endast till for
informationssyfte. Det faktiska
utseendet eller funktionerna kan
variera beroende p4 vilken hallmodell
du har.

Display for tillagningszon

' i

1 Hogeffektinstalining (Snabbstart)
aktiveringsknapp

2 Zonminusknapp (for temperaturniva)
3 Zonplusknapp (for temperaturniva)

4 Plattans display

Timerdisplay

1 Decimalpunkt for tidsinstallning

2 Timerdisplay

3 Timer plusknapp (for timerniva)

4 Decimalpunkt for knapplas/barnlas
5 Timer minusknapp (for timerniva)

Den har produkten styrs med en
pekkontrollspanel. Varje atgard du
gor pa touchpanelen bekraftas med
en ljudsignal.

Hall alltid kontrollpanelen ren och
torr. Fuktiga och smutsiga ytor kan
orsaka problem med funktionerna.

Sla pa hillen:

1. Sla pa hallen genom att trycka pé”@"—
knappen.

"0" visas pa alla plattors displayer.
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Om ingen anvandning sker inom 10
sekunder atergar héllen automatiskt
till standby-lage.

Om ingen knapp trycks ner under en
langre tid kommer hallen av
sékerhetsskal automatiskt att slas
av.

Sla av tillagningszonerna:

En aktiv tillagningszon kan stéangas av pa 3

olika satt:

1.Genom att trycka pa "@"-knappen

Tryck pa knappen 103

2.Genom att temperaturen faller till nivan
"o

Du kan stanga av tillagningszonen genom

att justera temperaturinstallningen till "0"

laget.

3.Genom att anvédnda
avstangningsfunktionen pa timerlaget
for vald tillagningszon;

Nar tiden ar dver kommer timern att stéanga

av tillagningszonen som ar kopplad till den.

"0" eller "00" kommer att visas pa relevant

display.

Dessutom hars ett ljudalarm nar tiden ar

over. Tryck pa valfri knapp pa

kontrollpanelen for att tysta ljudlarmet.

4.Genom att trycka pa zon "@"/"@®"-
knapparna samtidigt for den onskade
tillagningszonen;

Du kan stanga av den aktuella

tillagningszonen genom att trycka pa "©

"/"®"-knapparna samtidigt.

Om symbolen "H" eller "h" &r tand
nar hallen stangts av innebar det att

tillagningszonen fortfarande &r varm.

Vidror inte tillagningszonerna.

Restvarmeindikator
Om symbolen "H" blinkar pa displayen for
tillagningszonen innebar det att kokplattan
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fortfarande kan vara varm och kan
anvandas for att hélla en liten mangd mat
varm. Den har symbolen omvandlas snart
till symbolen "h" som star for mindre het.

N&r strommen stangs av tands inte
restvarmeindikatorn och anvéandaren
varnas inte for heta tillagningszoner.

Justera temperaturnivan

1. Sla pa hallen genom att trycka pé”@"—
knappen.

2. Justera 6nskad temperatur genom att
trycka pa zon-"®"/"®"-knapparna.

» Den relevanta tillagningszonen kommer
att fungera pa temperaturnivan som ar
installd.

Den yttre delen av tillagningszonen

ﬂ (av induktionshallstyp) pa 280 mm
(om produkten ar utrustad med en
sadan) aktiveras endast om en
kastrull stor nog att tacka
tillagningszonen placeras pa
tillagningszonen och temperaturen ar
satt till en niva hogre an 8.

Hogeffektinstillning (SNABBSTART)

Anvand dig av snabbstartsfunktionen fér en

snabb uppvarmning. Denna funktion ar inte

avsedd att anvandas vid en langre koktid.

Snabbstartsfunktionen finns inte alltid

tillgénglig pa alla plattor.

Vilja hogeffektinstallning

(SNABBSTART):

1. Sla pa hallen genom att trycka pé”@"—
knappen.

2.Tryck pa knappen "28" f6r den aktuella
zonen.



» Den valda tillagningszonen gar pa
maximal effekt och "P"-symbolen kommer
synas pa tillagningszonens display. Plattan
slar av snabbstartsfunktionen och fortsatter
att vara paslagen pa lage "9".

Stanga av hogeffektinstallning
(SNABBSTART) i fortid:

Du kan ocksa slé av
snabbuppvarmningsfunktionen genom att
trycka pa knappen "@" eller "A8" nar du vill.
Plattan slar av snabbstartsfunktionen och
fortsatter att vara paslagen pa lage "9".

Arbetsprincip med 2 zoner som ligger i
samma vertikala riktning:

Om en zon &r installd pa booster-niva och
den andra zonen, som ligger i samma
vertikala riktning ar installd pa storre an niva
6 (7,8 och 9), sjunker den férsta zonen till
niva 9 och den andra zonen kan stéllas in
storre an niva 6 (7, 8 och 9). Om den andra
zonen &r installd pa booster-niva, kommer
forsta zonen falla till niva 6.

Rengoringslas

Rengdringslaset forhindrar anvandning av
alla knappar péa kontrollpaneleni 20
sekunder medan hallen ar pa for att gora det
mojligt att snabbt reng6ra héllen. Produkten
drar ingen strom under den har perioden.

Aktivera rengoringslaset

1. Tryck och hall in knappen "¥" tills en
enkel ljudsignal hors nar en
tillagningszon slas pa.

En nedrakning som borjar pa 20 visas pa

timerdisplayen pa hallen. Ingen av

knapparna pa kontrollpanelen fungerar

under den har tiden férutom "@©”,

Inaktivera rengoringslaset

Du behover inte trycka pa nagon knapp for
att avaktivera rengoringslaset. Hallen avger

en ljudsignal efter 20 sekunder och
rengoringslaset avaktiveras automatiskt.

Om du vill inaktivera rengdringslaset
tidigare ska du trycka och halla ned
knappen " 1" tills tva signalljud hors.

Bamnlas

Nar tillagningszonerna ar avslagna kan du
skydda héllen med barnlaset for att
forhindra att barn slar pa tillagningszonerna.
Du kan aktivera eller avaktivera barnlaset
endast nar tillagningszoner ar avstangda (i
vantelage).

Aktivera barnlaset

1. Tryck och hall in knapparna "}" och I]H
samtidigt tills en enkel ljudsignal hors nar
hallen &r i standby-lage.

Barnlaset kommer att aktiveras. "L" kommer

att visas pa alla plattors glisplay en stund

och decimaltecknet for "&'-tangenten
kommer slas pa.

Om nagon knapp trycks in nar
barnlasfunktionen ar aktiv hors tva
ljudsignaler och "L"-knappen blinkar
pa alla tillagningszoners display.

Inaktivera barnlaset

1. Tryck och hall in knapparna " %" och 1]“
samtidigt tills tva ljudsignaler hors nar
barnlaset ar aktivt.

» Barnlasfunktionen kommer att inaktiveras.

"L" visas pa displayen for alla .

tillagningszoner och indikatorn for "'

knappen slacks.

Knapplas

Du kan aktivera knapplaset for att undvika

att forhindra att funktionerna andras av

misstag nar héllen anvands.

Knapplaset kommer att avbrytas i
handelse av strémavbrott.

Aktivera knapplaset

1. Tryck och hall in knapparna " 1" och ]][]
samtidigt tills en enkel ljudsignal hors.
Knapplaset kommer aktiveras och

decimalpunkten for knappen "B kommer
slas pa efter blinkningarna.
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Du kan bara aktivera knapplaset i
anvandningslage. Nar knapplaset
aktiveras blir bara knappen L0
funktionsduglig. Nar du trycker pa
nagon annan knapp bdorjar .
decimalpunkten fér knappen "&" att
blinka for att indikera att knapplaset
ar aktivt. Om du stanger av hallen nar
knapparna ar lasta, méaste du
avaktivera knapplaset for att kunna
sla pa hallen igen. Nar du trycker pa
nagon knapp utan att inaktivera
knapplaset kommer "L" att blinka for
alla tillagningszoner for att indikera
att knapplaset ar aktivt. Inaktivera
knapplaset for att sla pa hallen.

Inaktivera knapplaset

1. Tryck och hall in knapparna " 1" och UU
samtidigt tills tva ljudsignaler hors nar
knapplaset ar aktivt.ﬁ

» Ljuset fér knappen "®" stangs av och

kontrollpanelen lases upp.

Timerfunktion

Denna funktion gor det lattare for dig att

laga mat. Du kommer inte att behova titta

pa hallen under hela tillagningstiden.

Tillagningszonen stangs av automatiskt i

slutet av den tidsperiod du har stallt in.

Aktivera timern

1. Sla pa hallen genom att trycka pa (-
knappen.

2. Justera 6nskad temperatur genom att
trycka pa zon-"@"/"@®"-k

3. Aktivera timern genom att trycka pa "'
knappen. "00"-symbol och decimalpunkt
for vald zon kommer blinka pa
timerdisplayen.

4. Stall in 6nskad period genom att trycka pa
"Qr/"@"-knapparna.
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5. Installningen kommer att aktiveras efter
10 sekunder. Decimalpunkt for vald zon
kommer blinka pa timerdisplayen.

6. Upprepa atgarderna ovan for andra
tillagningszoner for vilka du vill stalla in
timern.

Om mer an ett timervarde ar installt
pa olika zoner, visas zontimern som
har minsta timervarde pa
timerdisplayen och decimalpunkten
for den zonen blinkar.
Decimalpunkterna for de andra
zonerna lyser kontinuerligt.

Du kan se resterande tillagningstid

ﬂ genom att trycka pa "®"-knappen for
alla tillagningszoner. For varje tryck
kommer olika zontimervarden visas.
Slutligen visas det minsta
timervardet igen.

Timer kan inte stallas in utan att vélja
tillagninszon och dess
temperaturvarde

Timern kan bara stéllas in for plattor
som redan ar paslagna.

Inaktivera timern

Nar den installda tidsperioden &r slut,
kommer héllen att stangas av automatiskt
och den kommer att ge ett signalljud. Tryck
pa valfri knapp for att tysta ljudsignalen. Om
du inte trycker pa nagon knapp avbryts
signalljudet efter nagra minuter.

Inaktivera timers tidigare

Om du slar av timern tidigare fortsatter

hallen arbeta med den instéllda

temperaturen tills den stangs av.

Du kan avaktivera timern tidigare pa tva

olika satt:

Inaktivera timern for den aktuella zonen

genom att lata vardet falla ned till "00":

1. Tryck pa timerns "©"/"®"-knappar tills
"00" visas pa displayen for den
tillagningszon for vilken timern ar
paslagen.

» Decimalpunktsymbolen for den relaterade

zonen slas av permanent och timern avbryts.



Inaktivera timern for den aktuella zonen

genom att rora den aktuella zonens "©

"/"@®"-knappar samtidigt:

1. Tryck pa den aktuella zonens "©@"/"@®"-
knappar samtidigt.

» Decimalpunktsymbolen for den relaterade

zonen slas av permanent och timern avbryts.

Efter detta steg kommer
temperaturnivan for aktuell zon vara
"0" aven med timernivan.

Stoppfunktion

Du kan minska drifttemperaturnivan for
tillagningszonerna till minsta niva (niva 1)
med hjalp av denna funktion.

Om timern stélls in for valfri platta
kommer den att fortsatta arbeta
under stoppet.

1. Tryck pa "m]"—knappen nar nagon
tillagningszon &r paslagen.

Alla aktiva tillagningszoner kommer fungera

pa miniminiva (niva 1). "EF-symbolen

kommer synas pa displayen for de aktiva

tillagningszonerna.

2. Tryck pa "Ud"-knappen igen for att kora
om alla plattor med de tidigare
installningarna.

Effekthanteringsfunktion

Apparaten ar utrustad med
effekthanteringsfunktion. Du kan justera den
totala effekten kokplattan utnyttjar med
denna funktion. Effekthanteringsfunktionen
har 8 nivaer till forfogande.
Effekthanteringsfunktion -
Totaleffektsnivéer som kan stéllas in

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 54 kW
57 57 kW
67 6,7 kW
72 7,2 kW

Andra totaleffekten:

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa L0)
" knappen. Stang av kokplattan genom att
trycka pa D knappen igen.

2. Tryck sedan pa respektive "28" knapp pa
hoger framre zon, "®" knapp, timer "@”
knapp, timer "@" knapp och till slut héger
framre zonens "A8" knapp

3. Installd effekthanteringsniva visas i
timerskarmen.

4. Tryck pa ﬂﬂ knappen for att byta niva
och stéll in dnskad totaleffektsvarde.

5. Bekrafta installining genom att trycka pa
L0 knappen och stang av kokplattan.
Installd totaleffektsvarde aktiveras.

Temperaturnivaerna som getts
kokplattan kan variera enligt installd
totaleffektsniva. Temperaturnivan
som ges till kokplattan reduceras
automatiskt enligt effektinstaliningen
som kokplattan utfor. Detta ar inte ett
fel.

Om annan knapp ani den
specificerade sekvensen trycks in nar
effektnivan dndras, kan inte
installningen goras. Installningen
maste borjas om fran steg ett.

Anvinda induktionsplattorna pa ett
sdkert och effektivt satt
Funktionsprincip: Induktionshallen varmer
direkt kokkarlet som en principfunktion.
Darfor har den en hel del fordelar jamfort
med andra typer av hallar. Den arbetar
effektivare och hallens yta ar svalare.
Dininduktionshall ar utrustad med ett
Overlagset sakerhetssystem som ger dig
maximal anvandarsakerhet.
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Hallen kan utrustas med
induktionsplattor med en diameter pa
145,180, 210 och 280 mm beroende
pa modell. Tack vare
induktionsfunktionen kanner varje
tillagningszon av varje karl som
placeras pa den. Energin genereras
bara pa de stéllen dar karlet kommer
i kontakt med plattan och darmed
minimeras energiférbrukningen.

Produkten kan starta stopp nar den
arbetar i nivaer fran 1 till 7, sarskilt
med koksredskap med liten diameter
och nar vattenolja ar liten. Detta &r
inte ett fel.

Begransningar for driftstid
Hallkontrollen ar utrustad med en
driftstidsbegransning. Om en eller flera
tillagningszoner oavsiktligt IAmnas pa
avaktiveras plattan efter en viss tidsperiod
(se tabell 7). Om det finns en timer tilldelad
plattan slas dven timerdisplayen av senare.
Driftstiden beror pa den valda
temperaturinstallningen. Maximal
anvandningstid anvands med den har
temperaturnivan.

Tillagningszonen kan startas om av
anvandaren efter att den har slagits av
automatiskt enligt beskrivningen ovan.
Tabell 1: Driftstidsgranser

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 15

9 30 minuter

P (Snabbstart) 10 minuter (*)
(*) Héllen kommer sankas till niva 9 efter 5
minuter
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Overhettningsskydd

Hallen &r utrustad med sensorer som

sakerstaller skydd mot Gverhettning.

Foljande maste beaktas vid dverhettning:

+ Den anvanda tillagningszonen kan
stangas av.

+ Den valda nivan kan falla till niva 7 fran en
hogre niva.

Sadkerhetssystem for 6verkokning

Hallen ar utrustad med ett sakerhetssystem

for éverkokning. Om det ar nagot som kokar

over pa kontrollpanelen stanger systemet av

strommen omedelbart och slar av

hallen. "E" lyser som varning péa indikatorn

under tiden.

Exakt strominstillning

Induktionshallen reagerar direkt som
anvandningsprincip. Den andrar
effektinstallningarna mycket snabbt. Allts
kan du undvika att ett kokkarl (innehallande
vatten, mjolk eller dylikt) kokar Gver dven nar
det ar pa vag att gora det.

Ljud

Anvandare kan hora ljud vid matlagning
Vid anvandning av héllen kan vissa ljud
uppsta beroende pa basmaterialet i
tillagningskarlen. Dessa ljud &r en normal
del av induktionstekniken. Detta ar inte ett
fel.

Mdjliga typer av ljud och orsaker:

Flaktljud

Hallen har en flakt som aktiveras
automatiskt i enlighet med produktens
temperatur. Flakten har olika kornivaer och i
enlighet med temperaturen aktiveras den pa
olika nivaer.

Lagt brusande ljud som transformatordrift
Detta ar induktionsteknikens natur.
Eftersom varmen Gverfors direkt till
kokkarlen kan det vara uppsta ett surrande
ljud beroende pa materialet i kokkarlet.
Darfor kan anvandaren hora olika ljud med
olika kokkarl.

Knappande

Det kan uppsta ett kndppande ljud vid
matlagning. Detta beror pa materialet och
konstruktionen av kokkarlsbasen. Om
kokkarlet ar tillverkat i flera olika skikt med



olika material kan det forekomma
knappande ljud.

Visslande ljud

Det kan uppsta visslande ljud vid tillagning
pa tva kokplattor pd samma sida av hallen
med olika temperaturnivaer.

Tomt kokkarl

Ljud kan horas om ett tomt tillagningskarl
hettas upp. Nar du lagger i vatten eller mat
kommer ljudet att klinga av.

Felmeddelanden
Tabell 2: Felkoder och felorsaker

Tva eller symbolen Plattans
fler blinkar display
knappar
trycks in
Hallen ar | "H"-symbolen Plattans
overhettad | blinkar display

For ytterligare information om
felmeddelanden som kan visas pa
pekkontrollspanelen, se Tabell 2.

Om ytan pa pekkontrollspanelen ar
exponerad for stora mangder angor
kan hela kontrollsystemet
avaktiveras och avge felsignaler.

Hall ytan pa pekkontrollspanelen ren.
Felaktig anvandning kan observeras.
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[ sa har anviinder du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den
anvands. Ror aldrig vid de heta
brannarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall barn
borta fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar
nar du satter in mat i eller tar ut mat
fran den heta ugnen.

Var forsiktig nar du 6ppnar luckan,
eftersom det kan komma ut anga.
Kraftig anga kan branna dina hander,
ditt ansikte och/eller dina 6gon.

Tlps for bakning
Anvand material som inte utsatts for
beldggning, exempelvis metall- eller
aluminiumbehallare.

+ Anvand gallret pa basta satt.

+ Placera bakformen pa gallrets mitt.

+ Valj gallrets position innan du slar pa
ugnen eller grillen. Andra inte gallrets
position nar ugnen ar varm.

+ Hall ugnsluckan stangd.

Tlps for stekning
+ Om du penslar hel kyckling, kalkon eller
storre kéttbitar med en marinad av
citronsaft och svartpeppar innan stekning
kommer tillagningsprestandan att cka.

+ Det tar ungefar 15 till 30 minuter langre
att steka kott med ben jamfort med att
steka samma kéttstorlek utan ben.

+ For varje centimeter kottets tjocklek okar
ska du lagga pa cirka 4 till 5 minuters
tillagningstid.

+ Lat kottet vila i ungen i omkring
10 minuter efter att du har tillagat det.
Saften fordelas battre Gver steken och
rinner inte ut nar du skar i kottet.

« Fisk ska placeras i mitten eller pa den
nedre falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning
Nar katt, fisk och kyckling grillas blir de

snabbt bruna och far en krispig yta, samt
torkar inte. Platta delar, k&ttbitar och korvar
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passar speciellt bra for grillning, samt

gronsaker med hogt vatteninnehall, saésom

tomater och I6k.

+ Fordela delarna som ska grillas pa
ugnsgallret eller pa platen med
ugnsgallret pa ett sddant satt att
utrymmet som tacks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

+ Skjutin ugnsgallret eller platen med till pa
onskad niva i ugnen. Om du grillar pa
ugnsgallret ska du skjuta in langpannan
pa den nedre falsen for att samla upp fett.
Langpannan som ska skjutas in méaste
vara stor nog att tacka hela grillomradet.
Denna panna kanske inte medféljer
produkten. Tillsatt lite vatten i langpannan
for enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan
borja brinna. Anvand bara mat for
grillning som ar lamplig for
grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér ar det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa hiar anvander du den elektriska
ugnen
Vilj temperatur och anvandarlage

1 2

1 Funktionsreglage

2 Termostatreglage

1. Stall in funktionsvredet till dnskat
anvandarlage.

2. Stall in temperaturreglaget till 6nskad
temperatur.

» Ugnen varms upp till installd temperatur

och bibehaller den. Under uppvarmning

forblir temperaturlampan pa.

Sla av elugnen

Vrid funktionsreglaget och
temperaturreglaget till positionen off (av)
(6vre).



Det ar viktigt att placera ugnsgallret korrekt
pa gallerfalsarna. Ugnsgallret maste foras in
mellan gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret std mot ugnens bakre
vagg. Dra ugnsgallret till den framre delen
av gallret och placera det med hjalp av
luckan, for att fa bra grilleffekt.

(Varierar beroende pa modell.)

Anvandningslagen

Anvandningslagenas ordning som visas har
kan skilja sig fran de péa din enhet.

Maten upphettas simultant
uppifran och underifran.
Exempelvis &r det lampligt for
kakor, smékakor eller grytor i
bakformar. Tillaga maten med
endast en langpanna.

Endast undervdarme anvands.
Det &r lampligt for pizza och
andra ratter som ska stekas
frdn undersidan.

Den har funktionen maste dven
anvandas for angrengoring.

Over- och undervarme plus flakt
(i bakre véggen) ar pa. Varm luft
distribueras jamnt i ugnen med
hjalp av flakten. Tillaga maten
med endast en langpanna.

Ugnen varms inte upp. Endast
flakten (i bakre véggen) anvénds.
Passar for att langsamt tina upp
mat i rumstemperatur samt att
kyla ner varm mat.Tiningstiden ar
langre for en hel stek an fér mat

armluft, som varms av det bakre
elementet, fordelas snabbt och

jamnt i ugnen tack vare flakten.

Detta ar lampligt att anvanda nar
du vill vérma flera ratter pa flera
falsnivaer. Férvarmning kravs i
regel inte. Lamplig for tillagning
med flera langpannor.

Den hér funktionen maste dven
anvandas for &ngrengdrin

Over- och undervarme plus
flaktassisterad varme (i bakre
vdggen) ar pa. Maten tillagas

jamnt och snabbt. Tillaga maten

d endast en |

Den stora grillen i ugnens innertak

anvands. Detta ar lampligt nar

stora mangder kott ska grillas.

+ Placera sméa och medelstora
portioner pa ratt fals under
grillvarmaren for grillning.

+ Vand pa maten efter halva

grillningstiden.

Grilleffekten &r inte sa stark som

for Full grill

+ Placera sméaoch
medelstora portioner pa ratt
niva under grillvarmaren for
grillning.

+ Vand pa maten efter halva
grillningstiden.
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Anvanda ugnsklockan
1 23 4 5 6

) <) €Co
mANIm
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12 1

Justeringsknapp
Symbol for knapplas
Klocksymbol
Larmvolym symbol *
Ekolages symbol
Plusknapp

Minusknapp

Tids pajsymbol
Alarmsymbol
Tillagningstiden slut*
Symbol for tillagningstid
Programknapp
(Varierar beroende pa modell.)

10 9 8 7

O ~N O o wN -

—_ 4 o ©
N — O

*

Den maximala tiden som kan stéllas
in for tillagningstidens slut ar 5
timmar och 59 minuter.
Programmet avbryts vid ett
stromavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

N&r man gor en installning, vilen som
helst, kommer relaterade symboler
blinkar pa displayen. Du maste vanta
en liten stund for att installiningarna
ska verkstallas.

Om inga tillagningsinstallningar har
gjorts kan tiden inte stallas in.

Aterstaende tid visas om
tillagningstiden stalls in nar
tillagningen bérjar.

Tillagning genom att ange

tillagningstid;

Du kan stalla in ugnen sé& att den stannar vid

slutet av den angivna tiden genom att stélla
in tillagningstiden pa timern.
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1. Valj funktionen fér matlagning.

2. Rorvid @ tills 12 symbolen visas pa
skarmen for tillagningstiden.

3.Stall in tillagningstiden med = / ==
knapparna.

» »Nar tillagningstiden ar installd visas (]

symbolen och tidsdelen pa displayen

kontinuerligt.

4. Placera skalen i ugnen och stall in
temperaturen med temperaturknappen.
Matlagningen startar.

» Tillagningstiden borjar rdaknas ner pa

displayen nar matlagningen startar och alla

delar av tidsdelssymbolen ar tand. Den
installda tillagningstiden ar indelad i 4 lika
stora delar och nar tiden for varje del slutar,
slacks symbolen foér den delen. Sa du kan
latt forsta forhallandet mellan aterstaende
tillagningstid och total tillagningstid.

Om du vill stélla in tillagningstidens
slut till en senare tidpunkt: (Denna
funktion finns som tillval. Den kanske
inte finns pa din produkt.)

Efter installning av tillagningstiden pa timern

kan du stélla in slutet av tillagningstiden till

ett senare tillfalle.

1. Valj funktionen fér matlagning.

2. Ror vidD ills 12 symbolen visas pa
skarmen for tillagningstiden.

3. Tryck pa = tills ™= symbolen visas pa
displayen for tillagningstid.

» »Nar tillagningstiden ar installd, visas (g

symbolen péa displayen kontinuerligt.

4.Rér vid O tills =l symbolen visas pa
skarmen for tillagningstidens slut.

5. Tryck pa ==/ == f5r att stélla in slutet pa
tillagningstiden.

» Nar tillagningstiden ar instélld, visas (el

symbolen plus = symbolen och tidsdelen

pa displayen kontinuerligt. Nar tillagningen
startar, forsvinner =) symbolen.

6. Placera skalen i ugnen och stall in
temperaturen med temperaturknappen.
Matlagningen startar.

» Ugnstimern beraknar starttiden genom

att dra av tillagningstiden fran slutet av

tillagningstiden du stallt in. Valt driftlage
aktiveras nar starttiden for tillagningen



kommit och ugnen varms upp till installd
temperatur. Temperaturen behalls tills
tillagningstidens slut.
» Tillagningstiden borjar rdaknas ner pa
displayen nar matlagningen startar och alla
delar av tidsdelssymbolen ar tand. Den
installda tillagningstiden ar indelad i 4 lika
stora delar och nar tiden for varje del slutar,
slacks symbolen foér den delen. Sa du kan
latt forsta forhallandet mellan aterstaende
tillagningstid och total tillagningstid.
7. Nar tillagningen ar klar, visas "End" pa
displayen och timern ger en ljudvarning.
8. Larmsignalen horsi 2 minuter. Tryck pa
valfri knapp for att stoppa larmet.
Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Om du trycker pa en knapp, vilken
som helst, vid slutet av ljudvarningen
kommer ugnen startas igen. Vrid
temperaturvredet och
funktionsvredet till "0" l1aget (off/av)
for att stanga av ugnen, for att
forhindra att ugnen startar igen vid
slutet av varningen.

Aktivera knapplaset

Du kan férhindra att ugnen anvands genom

att anvanda knapplasfunktionen.

1. RGr VidiE tills (8 symbolen visas pa
skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skdrmen.

2. Tryck pa *rknappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» N&r knapplaset ar aktiverat visas "On (Pa)"

pa skarmen och (& symbolen fortsatter vara

tand.

Ugnsknapparna kan inte anvandas
nar knapplasfunktionen &r aktiverad.
Knapplaset avbryts inte vid ett
stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset

1. Tryck pa i tills & symbolen visas pa
displayen.

» "On (Pa)" visas pa skarmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka
pa ™= kKnappen.

» "OFF (AV)" visas efter att knapplaset har

avaktiverats.

Stalla in alarmklockan
Du kan anvanda klockan péa produkten for
vilken varning som helst och paminnelse
annan an tillagningsprogrammet.
Alarmklockan har ingen paverkan pa ugnens
funktioner. Den anvands endast som en
varning. Den kan exempelvis vara
anvandbar nar du ska vanda mati ugnen vid
en viss tidpunkt. Alarmet hors i slutet av den
installda tiden
1. Ror vid®@ tills £ symbolen visas pa
skarmen.

Den maximala alarmtiden kan vara
23 timmar och 59 minuter.

2. Stéll in larmtiden genom att anvanda <4 /
== Knapparna.

Funktionsknapparna for
larmsignalen, tiden pa dagen,
skarmens ljusstyrka och
temperaturknapparna ska vara i lage
0 (OFF).
» 0 symbolen fortsatter vara tand och
larmtiden visas pa skarmen nar larmtiden ar
installd.
3.1 slutet av larmtiden bdrjar & symbolen att
blinka och larmsignalen hors.

Turning off the alarm

1. Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck pa
valfri knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Avbryta larmet;

1. Tryck och hall in ™= knappen tills "00:00"
visas.

2. Tryck och hall in ™= knappen tills "00:00"
visas.

Larmtiden visas. Om larmtiden och
tillagningstiden stalls in samtidigt
visas den kortaste tiden.

Andra larmtonen

1. Ror vidiZ tills 0 symbolen visas pa
skarmen.

2. Stall in 6nskad larmtonen med =4 / ==
knapparna.

3.Tonen du har stallt in att aktiveras pa kort
tid.

» Den valda larmtonen visas som "b-01",

"b-02" eller "b-03" pa displayen.
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Andra tiden pa dagen

Sa hér andrar du tiden du tidigare stéllt in:

1. Ror vidiz tills (© symbolen visas pa
skarmen.

2.Stall in tiden pa dagen med = /==
knapparna.

3.Den tid du stéllt in att aktiveras péa kort tid.

Ekonomilage

Du kan spara energi med ekonomilaget nar

du lagar mat genom att stélla

tillagningstiden i ugnen.

Det har Iaget avslutar matlagningen med

den inre temperaturen i ugnen genom att

stanga av varmarna fore slutet av

tillagningstiden.

Instillning av ekonomildget

1. Ror vidiZ tills eco symbolen visas pa
skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skdrmen.

2. Aktivera ekonomilaget genom att rora vid
= knappen.

» N&r knapplaset ar aktiverat, visas "On" pa

displayen och miljosymbolen forblir tand.

Avaktivera ekonomildget
1. Tryck pé = symbolen tills eco symbolen
visas pa displayen.

"On (Pa)" visas pa skdrmen

2. Aktivera ekonomilaget genom att rora vid
m nappen.
» "Off" visas nar knapplaset avaktiveras.

Instéllning av bildskdarmens ljusstyrka

(Denna funktion finns som tillval. Den

kanske inte finns pa din produkt.)

1.Ror vid #= tills d-01 eller d-02 eller d-03
visas pa displayen for bildskarmens
ljusstyrka.

2.Stall in 6nskad ljusstyrka medhjalp == /==
knapparna.

» Den tid du stallt in att aktiveras pa kort tid.

Tabell dver tillagningstider

Tiderna i den hér tabellen &ar endast
riktlinjer. Tidsgranserna kan variera
pa grund av matens temperatur,
tjocklek, typ och dina egna
installningar for tillagningen.

Bakning och stekning

Forsta falseni ugnen ar den undre
falsen.

glaél;or pa fEattCk Standardplats . 3 180 25..30
Kakor i Ett Kakform pa : 2 180 40...50
form fack gallers+
Smékakor fEtt Standardplats = 3 160 25..35
ack i
fEattCk Standardplat* 5 3 150 80..40
2 fack 1-Kakplatx @ 1-3 150 35..50
3-Standardplat« =
3fack | 1-Standardplat 1-3-5 150 35..50
3-Kakplatx 5
5-La&ngpanna*
Sockerkaka | Ett Rund kakform 3 160 25..35
fack med en diameter -
pa 26 cm pa —
galler=*
Ett Rund kakform 2 150 30...40
fack med en diameter @
pa 26 cm pa =
galler=*
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2 fack | 1-Rund kakform 1-4 150 35..45
med en diameter
pa 26 cm pa
galler=x -
4-Rund kakform =
med en diameter
pa 26 cm pa
kakplat=*
Kakor fEat:(3k Kakplats - 3 180 25..30
2 fack 1-Kakplat+ . 1-3 180 30..40
3-Standardplat*
3 fack 1-Kakplat+ 1-3-5 180 35..45
3-Standardplat* oy
5-La&ngpanna*
Degkaka fEtt Standardplats = 2 200 30..40
ack i
2 fack 1-Kakplat+ - 1-5 200 45 .55
5-Standardplatx =
3 fack 1-Kakplat+ 1-3-5 200 55...65
3-Standardplat* &
5-La&ngpanna*
E;/th)ra fEat:(3k Standardplats 5 2 200 25..35
2 fack 1-Kakplat+ (&) 1-3 200 35..45
3-Standardplat*
3 fack 1-Kakplat+ 1-3-5 190 45 .55
3-Standardplat* &
5-La&ngpanna*
Surdeg fEattCk Standardplats 5 2 200 35..45
Lasagne Ett Rektangular 2-3 200 30..40
fack glas/metallpanna [
pa galler=*
Pizza fEtt Standardplats 0 2 200 ... 220 15..20
ack
Biffstek Ett 3 25 min. 100...120
(hel)/stek | fack - o 250/max,
Standardplat £y sedan 180
190
Lammgryta | Ett 3 25 min. 70..90
fack Standardplatx X 250/max,
sedan 190
Ett 3 25 min. 60 ... 80
fack Standardplat* 250/max,
sedan 190
Stekt Ett 2 15 min. 60 ... 80
kyckling fack . - 250/max,
(18-2 kq) Standardplats £.x sedan 180 ...
190
Ett 2 15 min. 60 ... 80
fack . 250/max,
Standardplat* sedan 180 ..
190
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Kalkon (5.5 | Ett 1 25 min. 150 ...210
ka) fack - - 250/max,
Standardplat & sedan 180 ...
190
Ett 1 25 min. 150 ...210
fack - 250/max,
Standardplat sedan 180 ...
190
Fisk Ett . o 3 200 20..30
fack Standardplat
fEattCk Standardplat* 3 200 20..30

Vi foreslar att du anvander forvarmning for all mat.
* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.

+* Dessa tillbehor levereras inte med produkten. Det ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Tillagningsbord for testmaltider
Maltider pé detta tillagningsbord har
preparerats enligt EN 60350-1 for att

Morbakelse

Ett fack

Standardplat*

underlatta for kontrollinstitut att testa

produkten.

140

20 ...

30

Ett fack

Standardplat*

140

20 ...

30

2 fack

1-Standardplat*
3-Kakplat*

@ (@

140

20 ...

30

3 fack

1-Standardplat*
3-Kakplat*
5-La&ngpanna*

2]

140

25 ..

35

Smékakor

Ett fack

Standardplat*

160

25 ..

35

Ett fack

Standardplat*

150

30 ...

40

2 fack

1-Kakplatx
3-Standardplat*

150

35 ..

50

3 fack

1-Standardplat*
3-Kakplat*
5-La&ngpanna*

®

150

35 ..

50

Sockerkaka

Ett fack

Rund kakform med
en diameter pa 26
cm pé galler=x

i

160

25 ..

35

Ett fack

Rund kakform med
en diameter pa 26
cm pé galler=x

@

150

30 ...

40

2 fack

1-Rund kakform
med en diameter
pa 26 cm pa
galler=*
4-Rund kakform
med en diameter
pa 26 cm pa
kakplat+*

150

35 ..

45
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Rund svart

metallform med en -
diameter pa 20 cm
pa galler=*

Ett fack Rund svart

metallform med en

diameter pa 20 cm
pa galler=*

2 170 50 ... 60

2 fack 1-Rund svart
metallform med en
diameter pa 20 cm
pa galler=*
4-Rund svart @
metallform med en
diameter pa 20 cm
pa kakplatx*

1-4 170 50 ... 60

Vi foreslar att du anvander forvarmning for all mat.
* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.

+* Dessa tillbehor levereras inte med produkten. Det ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Tips for bakning av bakverk i formar

+ Om bakverket ar for torrt ska du ¢ka
temperaturen med 10°C och minska
tillagningstiden.

+ Om kakan ar kladdig ska du anvanda en
mindre vatskemangd och sanka
temperaturen med 10 °C.

+ Om kakan blir for mork ska du placera den
langre ner i ugnen, sénka temperaturen
och oka tillagningstiden.

+ Om den ar valgraddad pa insidan med
kladdig pa utsidan ska anvanda en mindre
vatskemangd, sénka temperaturen och
Oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

+ Om bakverket ar for torrt ska du oka
temperaturen med 10°C och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en
blandning av mjdlk, olja, agg och yoghurt.

+ Om bakverket tar for lang tid att gradda
ska du kontrollera tjockleken s att den
inte overskrider platens djup.

+ Om den 6vre sidan av bakverket blir morkt
men den undre delen ar inte
fardiggraddad ska du kontrollera att
mangden séas for bakverket inte ar for stor
pa undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sasen jamnt mellan och pé lagren
av det, och dverst, for att f4 en jamn
graddning.

Tillaga bakverket enligt det 1age och
den temperatur som ar angiven i
tillagningstabellen. Om botten inte
har tillrackligt med farg ska du
placera den pa en lagre fals nasta

gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

+ Om gronsaksratten blir for torr ska du
tillaga den i en form med lock. Ett stangt
karl forhindrar att vatskan angar bort.

+ Om gronsaksratten inte blir fardigkokt ska
du forkoka gronsakerna eller férbereda
dem som konserverad mat och placera
dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen

1. Vrid funktionsreglaget till 6nskad
grillsymbol.

2. Stall sedan in 6nskad grilltemperatur.

3.Vid behov kan du férvarmai cirka 5
minuter.

» Temperaturlampan tands.

Stadnga av grillen
1. Vrid funktionsvredet till positionen Av
(overst).
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c Mat som passar for grillning kan Tabell for tillagningstider for grillning

borja brinna. Anvand bara mat for
grillning som ar lamplig for
grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér ar det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Grillning med elgrill

Fisk Galler 4.5 250/max 20...25 min.
Skivad kyckling Galler 4.5 250/max 25...35 min.
Lammkotletter Galler 4.5 250/max 20...25 min.
Rostbiff Galler 4.5 250/max 25..30 min.*
Kalvkotletter Galler 4.5 250/max 25..30 min. *
Rostat brod * Galler 4 250/max 1..3min.

* beroende pa tjocklek
*Forvarm i fem minuter

++0m grillens temperatur inte kan justeras, fungerar grillen vid den rekommenderade temperaturen.

Maltider pé detta tillagningsbord har underlatta for kontrollinstitut att testa
preparerats enligt EN 60350-1 for att produkten.

Rostat brod Galler 4 250/max

Kéttbullar Galler 4 250/max 25...35 min.
(notkott) - 12

antal

Vand pa maten efter 2/3 av den totala grilltiden.
Vi rekommenderar att du utfor en forvarmning av all mat som halstras i omkring 5 minuter.
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Skatsel och underhall

Allman information om rengoring
A Allminna varningar

Vanta tills produkten har svalnat innan du
rengor den. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Anvand inte rengdringsmedlen direkt pa
de varma ytorna. Det kan orsaka
permanenta flackar.

Apparaten ska rengdras noggrant och
torkas efter varje anvandning. Matrester
ska darfor vara latta att rengéra och
dessa rester ska forhindras att brinna nar
apparaten anvands igen senare. Pa sa
sétt forlangs apparatens livslangd och
ofta forekommande problem minskar.
Anvand inte angrengdringsprodukter.
Vissa rengoringsmedel kan skada ytan.
Anvand inte slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer, avkalkningsmedel eller
vassa foremal under rengdringen.

Det behdvs inget sarskilt rengdringsmedel
for rengdring efter varje anvandning.
Rengor apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp och
torka med en torr mikrofiberduk.

Se till att du torkar bort all kvarvarande
vatska efter rengdring och rengor
omedelbart all mat som stanker runt
under matlagningen.

Rengdr inte nagon del av apparateni en
diskmaskin.

For hallen:

Sur smuts som mjolk, tomatpuré och olja
kan orsaka permanenta flackar pa
kokplattorna och komponenterna i
brannarna/varmeplattorna. Rengor alla
overflodiga vatskor omedelbart efter att
du har kylt av kokplattan genom att
stanga av den.

Rostfritt stal och rostfria ytor
+ Anvand inte sura eller klorhaltiga

rengoringsmedel for att rengdra rostfritt
stél eller rostfria ytor och handtag.
Rostfritt stal eller rostfria ytor kan &ndra
farg med tiden. Detta ar normalt. Efter
varje anvandning ska du rengdra med ett
rengoringsmedel som ar lampligt for det
rostfria stalet eller den rostfria ytan.

+ Rengdr med en mjuk tvalduk och ett
flytande (icke repande) rengdringsmedel
som lampar sig for rostfria ytor, var noga
med att torka i en riktning.

+ Tabort kalk-, olje-, starkelse-, mjélk- och
proteinflackar péa rostfria ytor och glasytor
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under lang tid.

Emajljerade ytor
+ Rengdr emaljytorna efter varje
anvandning med diskmedel, varmt vatten
och en mjuk trasa eller svamp och torka
dem med en torr trasa.

+ Om din produkt har en funktion for enkel
angrengoring kan du gora enkel
angrengoring for latt, icke-permanent
smuts. (Se avsnittet "Enkel angrengdring”)

+ Forihallande flackar kan du anvanda det
rengoringsmedel for ugnar och grillar som
rekommenderas pa produktvarumarkets
webbplats och en skrapfri skurplatta.
Anvand inte ett externt
ugnsrengoringsmedel.

+ Ugnen maste svalna for att kunna
rengoras i matlagningsomradet.
Rengdring péa heta ytor ska skapa bade
brandrisk och skada emaljytan.

Katalytiska ytor

+ Sidovaggarna i matlagningsomradet far
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska véaggar. Det varierar mellan
modeller.

+ De katalytiska vaggarna har en latt matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
far inte rengdras.

+ Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och barjar glansa nar
ytan ar mattad med olja, i detta fall
rekommenderas det att byta ut delarna.

Glasytor

+ Nar du rengdr glasytor far du inte
anvanda skrapor av hard metall eller
slipande rengdringsmedel. De kan skada
glasytan.

+ Rengdr apparaten med diskmedel, varmt
vatten och en mikrofiberduk som ar
avsedd for glasytor och torka den med en
torr mikrofiberduk.

+ Om det finns rester av rengdringsmedel
efter rengoring, torka av med kallt vatten
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och torka med en ren och torr
mikrofiberduk. Rester av rengdringsmedel
kan skada glasytan nasta gang.

+ Under inga omstandigheter far torkade
rester pa glasytan rengéras med tandade
knivar, stalull eller liknande skrapverktyg.

+ Du kan ta bort kalkflackar (gula flackar) pa
glasytan med ett kommersiellt tillgangligt
avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som vinager eller
citronsaft.

+ Om ytan ar mycket smutsig, applicera
rengoringsmedlet pa flacken med en
svamp och vanta lange pa att det ska
verka ordentligt. Rengdr darefter glasytan
med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte harda metallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan skada
ytorna.

+ Setill att leder till apparatens
komponenter inte lamnas fuktiga och
med rengdringsmedel. Annars kan
korrosion uppsta pa dessa leder.

Rengoring av tillbehor
Om inget annat anges i manualen far
tillbehdren inte diskas i diskmaskin.

Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengdringsinstruktioner

i "Allman rengdringsinformation” sektionen

for rengoring av kokplattans glasyta. |

speciella fall kan du félja
rengoringsinstruktionerna nedan.

+ Sockerbaserad mat, s som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan svalnar.
Annars kan glasmatlagningsytan skadas
permanent.

+ Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nar kokplattan ar het, annars
kan permanenta flackar bildas.
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Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengdring av paneler med vred, torka
av panelen och vredet med en fuktig mjuk
trasa och torka sedan med en torr trasa.
Ta inte bort vreden och packningarna pa
undersidan for att rengdra kontrollpanelen.
Kontrollpanelen och vredena kan da
skadas.

+ Anvand inte rengdringsmedel for rostfritt
stal runt vreden nar du rengor rostfria
paneler med vred. Indikatorerna runt
vreden kan forsvinna.

+ Rengdr pekkontrollpanelerna med en
fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Om produkten har en
knapplasfunktion ska du aktivera
knapplaset innan du rengdr
kontrollpanelen. Felaktig detektering kan
annars uppsta pa knapparna.

Rengoring av ugnens insida
(kokyta)
Folj rengdringsstegen som beskrivs i

avsnittet "Allman rengdringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.

Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovéggarna i matlagningsomradet kan
endast tackas med emalj eller katalytiska
vaggar. Det varierar beroende pa modell.
Om det finns en katalytisk vagg, se avsnittet
"Katalytiska vaggar” for information.

Om din produkt &r en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengor
sidovaggarna. Slutfor sedan rengéringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengoringsinformation” enligt typen av
sidovagg.

Sa har tar du bort sidotradshyllor-
na:(Varierar beroende pa modell.)
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns pa din produkt.)

1. Ta bort den framre delen av sidogallret
genom att dra den i motsatt riktning mot
sidovaggen.

2. Ta bort sidogallret genom att dra det mot
dig.



Enkel angrengoring

Alternativet sakerstaller enkel rengéring pa

grund av att smuts (som inte har varit

inbrand for 1ange) mjuknar med anga som

bildas i ugnen och att vattnet droppar

genom kondens péa ugnens invandiga ytor.

1. Avlagsna alla tillbehor fran ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa ugnsplaten och
placera platen pa ugnens andra rack.

3. Stall in ugnens enkel &ngrengdring och
kor deni 100°C i 25 minuter.

4. Oppna luckan och torka av ugnens
invandiga ytor med en fuktig svamp eller
trasa.

5. Anvand varmvatten med diskmedel, en
mjuk trasa eller svamp nér du rengoér
produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

Under det Iatta angrengdringslaget
kommer vattnet som placerats pa
brickan for att mjuka upp latt
formade rester/smuts i
ugnsutrymmet att avdunsta och
kondensera i ugnsutrymmet och pa
ugnsluckans innerglas och darfor
kan vatten droppa nar ugnsluckan
Oppnas. Torka bort kondensen sa
snabbt som ugnsluckan Gppnas.

Rengoring av ugnsdorren

Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med blekmedel
for att reng6ra ugnsluckan och glas.

Du kan ta bort din ugnsdarr och darrglas for
att rengdra dem. Hur man tar bort dorrar
och fonster forklaras i avsnitten "Ta bort
ugnsluckan” och "Ta bort de inre glasen pa
dorren”. Efter att ha tagit bort dérrens
innerglas, rengdr dem med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller svamp
och torka dem med en torr trasa. Torka
glaset med vinager och skalj den sedan, for
att avlagsna kalkavlagringar fran glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den framre luckan (1).

2. Oppna kldAmmorna i gangjarnshusen (2)
pa hoger och vanster sida om den framre
luckan genom att trycka dem nedéat sa
som visas pa bilden.

Lucka
Gangjarnslas(stangt lage)
Ugn

Gangjarnslas(oppet lage)

3. For den framre luckan halvvags ned.
39/SV




4. Avldagsna den framre luckan genom att
dra den uppat for att sldppa den fran
hoger och vanster gangjarn.

Stegen som utfors i
borttagningsprocessen ska utforas i
motsatt ordning nar luckan
monteras. GIom inte att stanga
klammorna vid gangjarnshuset nar
du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas

(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns pa din produkt.)
Luckans invandiga glasruta kan avlagsnas
for rengoring.

1. Oppna ugnsluckan.

2.Dra mot dig och ta bort plastdelen som ar
installerad pa den 6vre delen av den
framre luckan.

3.Sasom bilden visar ska du lyfta den
innersta glaspalenen nagot i riktning A
och dra den uti riktning B.
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1 Innersta glaspanelen

2+ Inre glaspanelen (Den kanske inte finns pa

din produkt.)

4.0m din produkt ar utrustad med en inre
glaspanel(2) ; Upprepa samma
arbetsgang for att ta bort den inre
glaspanelen (2).

5. Det forsta steget i att atermontera luckan
ar att montera den inre glaspanelen (2).
Placera det fasade hornet pa glaspanelen
s4 att det vilar mot det fasade hornet pa
plastplatsen. (Om din produkt &r utrustad
med en inre glaspanel). Den inre
glaspanelen (2) méaste monteras pa den
plastplats som &r ndra den innersta
glaspanelen (1).

6.Nar du monterar den innersta glaspanelen
(1) ska du se till att den panelsida med
text pa ar vand mot deninre glaspanelen.
Det ar viktigt att satta de nedre hornen pa
den innersta glaspanelen (1) i den nedre
plastplatsen.

7. Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor
ett "klick”.

Rengoring av ugnslampa

Om glasskyddet till ugnslampan i
matlagningsomréadet blir smutsig, rengor
den med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka den med
en torr trasa. Om lampan i ugnen inte
fungerar kan du byta ut lampan i ugnen
genom att folja de foljande avsnitten.

Byte av av ugnslampa

A Alimanna varningar

+ For att undvika risken for elektriska stétar
innan du byter ut ugnslampan, koppla bort
den elektriska kontakten och vanta tills
ugnen har svalnat. Heta ytor kan orsaka
brannskador!



+ | denna ugn anvéands en glodlampa med
en effekt p4 mindre an 40 W, en hojd pa
mindre 8n 60 mm och en diameter pa
mindre an 30 mm eller en halogenlampa
med sockel typ G9 med en effekt pa

mindre an 60 W. Lamporna ar lampliga for

drift vid temperaturer éver 300 °C.
Ugnslampor kan erhéllas fran
auktoriserade serviceagenturer eller
tekniker med licens.

+ Lampans placering kan skilja sig fran den
som visas pa bilden.

+ Lampan som anvands i den har
produkten &r inte lamplig for belysning av
rum i hemmet. Syftet med lampan &r att
hjalpa anvandaren att se
livsmedelsprodukter.

+ Lamporna som anvands i den har
produkten maste tala extrema fysiska

forhallanden, t.ex. temperaturer Gver 50 °C.

Om du ugn har en rund lampa,

1. Koppla bort produkten fran elnitet.

2. Ta bort glasskyddet genom att vrida det
moturs.

3.0m din ugnslampa ar av typ (A) som
visas i figuren nedan, vrid ugnslampan
enligt figuren och byt ut den mot en ny.
Om typ (B) ar en modell, dra ut den enligt
bilden och byt ut den mot en ny.

4. Montera tillbaka glasskyddet.

Om du ugn har en fyrkantig lampa,
1. Koppla bort produkten fran elnitet.
2. Ta bort ugnsgallren enligt beskrivningen.

3. Lyft lampans glasskydd med en

skruvmejsel.

4.0m din ugnslampa ar av typ (A) som

visas i figuren nedan, vrid ugnslampan
enligt figuren och byt ut den mot en ny.
Om typ (B) ar en modell, dra ut den enligt
bilden och byt ut den mot en ny.

5. Montera tillbaka glasskyddet och

ugnsgallren.
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B Felsokning

+ Nar metalldelarna varms upp kan de oka I storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte
pa nagot fel.

+ Huvudsakringen ar defekt eller har gatt. >>> Kontrollera sékringarna i sdkringsboxen. Byt
eller aterstall dem vid behov.

+ Produkten ar inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera strémanslutningen.

+ Om displayen inte tands nar du slar pa hallen igen. >>> Koppla fran enheten vid
kretsbrytaren. Vénta i 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

. Overhettnlngsskyddet ar aktivt. >>> Lat héllen svalna.

+ Tillagningskarlet ar inte lampligt. >>> Kontrollera kérlet.

+ Ugnslampan ar defekt. >>> Byt ut ugnslampan.

+ Strdmmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sakringarna i

akr/ngsboxen Byt eller aterstéll dem vid behov.

'Wgnen varms lnte upp.

« Ar kanske inte installd pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stéll in
ugnen pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. B

+ Timern ar inte andrad i modeller som &r utrustade med en timer. >>> Andra tiden.
(P4 produkter med mikrovagsugn styr bara timern mikrovagsugnen).

+ Strdmmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sakringarna i

sakr/ngsboxen Byt eller aterstéll dem vid behov.

Symbolen =¥ visas pa dlsplayen for plattan.

- "Du har inte placerat karlet pa den aktiva plattan. >>> Kontrollera om det finns ett kérl pa
plattan.

+ Karlet ar inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om tillagningskarlet
ar kompatibelt med induktionshallen.

+ Tillagningskarlet ar inte ratt placerat eller nedre ytan pa kérlet ar inte tillrackligt bred for
tillagningsplattan. >>> Valj ett tillrackligt brett karl och placera kérlet rakt dver plattan.

+ Tillagningskarlet eller plattan ar dverhettad. >>> Lat dem svalna.

+ Tillagningstiden for den valda plattan kanske ar slut. >>> Du kan stélla in en ny
tillagningstid eller sluta med tillagningen.

+ Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> Lat hallen svalna.

+ Ett foremal kan técka pekkontrollpanele . >>> Ta bort objektet pa panelen.

Karlet blir inte varmt aven om plattan ar pa.

« Karlet ar inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om tillagningskarlet
ar kompatibelt med induktionshallen.

+ Tillagningskarlet ar inte ratt placerat eller nedre ytan pa kérlet ar inte tillrackligt bred for

tillagningsplattan. >>> Valj ett tillrackligt brett karl och placera kérlet rakt dver plattan.

+ Ett stromavbrott har agt rum. >>> Andra tiden / Sla av produkten och sla pa den igen.

Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den aterforséljare som sélde produkten
till dig, om du inte kan I6sa problemet med hjalp av instruktionerna i det har avsnittet.
Forsok aldrig att reparera en defekt produkt pa egen hand.
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